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وزارة ال�صحة

�قرار رقم )13( ل�سنة 2021

�ب�إ�صـدار اللائحة التنفيذية لقانون ال�صحة العامة

ال�صادر بالقانون رقم )34( ل�سنة 2018

وزير ال�صحة:

بعد الاطلاع على قانون ال�صحة العامة ال�صادر بالقانون رقم )34( ل�سنة 2018،  

وعلى القرار رقم )28( ل�سنة 2018 بتحديد نِ�سب �إ�ضافات ملح الطعام في منتجات المخابز 

ال�شعبية والآلية،

وعلى القرار رقم )12( ل�سنة 2020 بتحديد الأمرا�ض ال�سارية،

وعلى القرار رقم )13( ل�سنة 2020 ب�ش�أن �إجراءات الوقاية والعزْل والعلاج من الأمرا�ض 

ال�سارية،

العلاقة  ذات  وال�صناعية  التجارية  المحال  بتحديد   2020 ل�سنة   )14( رقم  القرار  وعلى 

ارَ�س بها، بال�صحة العامة والمهن التي تُم

وعلى القرار رقم )15( ل�سنة 2020 ب�ش�أن تنظيم الفحْ�ص الطبي الدوري للعاملين في المحال 

ال�صناعية والتجارية ذات العلاقة بال�صحة العامة، وتعديلاته، 

عليها  ت�سري  التي  العامة  والأماكن  المحال  بتحديد   2020 ل�سنة   )34( رقم  القرار  وعلى 

�أحكام الف�صل الرابع من قانون ال�صحة العامة ال�صادر بالقانون رقم )34( ل�سنة 2018،

وعلى القرار رقم )35( ل�سنة 2020 باعتماد دليل الإجراءات ال�صحية الموحدة في المنافذ 

الحدودية لدول مجل�س التعاون لدول الخليج العربية،

وعلى القرار رقم )74( ل�سنة 2020 ب�ش�أن الا�شتراطات ال�صحية الواجب توافرها في مياه 

ها، �أة وطرق فحْ�صِ رْب غير المعبَّ ال�شُّ

وعلى القرار رقم )75( ل�سنة 2020 ب�ش�أن الا�شتراطات ال�صحية الواجب توافرها في مياه 

ة، ال�صرف ال�صحي المعاَجل

وعلى القرار رقم )76( ل�سنة 2020 ب�ش�أن الا�شتراطات والموا�صفات ال�صحية ل�سكن العمال،

للم�ؤ�س�سات  للترخي�ص  ال�صحية  الا�شتراطات  ب�ش�أن   2020 ل�سنة   )77( رقم  القرار  وعلى 

وَِّيل والدوري للعاملين،
َ
ال�صحية بمزاولة الفحْ�ص الطبي الأ

الأولية  الطبية  للفحو�صات  ال�صحية  اللوائح  ب�ش�أن   2020 ل�سنة   )78( رقم  القرار  وعلى 
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�ضين للإ�صابة بالأمرا�ض المهنية، والوقائية للعاملين المعرَّ

وتنظيم  المعتمَدة  واللقاحات  التطعيمات  بتحديد   2021 ل�سنة   )6( رقم  القرار  وعلى 

الواجب  وال�شروط  بها  المرتبطة  المعلومات  وتوثيق  حفظها  وطرق  بها  الخا�صة  الا�شتراطات 

توافرها في الم�ؤ�س�سات ال�صحية المقدمة لخدمات التطعيم، 

وبناءً على اقتراح الإدارة المخت�صة ب�شئون ال�صحة العامة،

وبعد التن�سيق مع الجهات المخت�صة،

وبناءً على عر�ض وكيل وزارة ال�صحة، 

قُرر الآتي:

المادة الأولى

يُعمل ب�أحكام اللائحة التنفيذية لقانون ال�صحة العامة ال�صادر بالقانون رقم )34( ل�سنة 

2018، المرافقة لهذا القرار. 

المادة الثانية

يُلغى كل ن�ص يخالف �أحكام اللائحة التنفيذية المرافقة لهذا القرار.

المادة الثالثة

لا  مدة  خلال  �أحكامه  مع  يتفق  بما  �أو�ضاعهم  توفيق  القرار  هذا  ب�أحكام  المخاطبين  على 

تتجاوز �ستة �أ�شهر من تاريخ العمل به.

المادة الرابعة

على المعنيين- كلٌ فيما يخ�صه - تنفيذ �أحكام هذا القرار، ويُعمل به من اليوم التالي لتاريخ 

ن�شره في الجريدة الر�سمية.

وزير ال�صحة

فائقة بنت �سعيد ال�صالح

�صدر بتاريخ: 2 رجـــــــب 1442هـ        

المـــــــوافــــق: 14 فبراير 2021م          
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اللائحة التنفيذية لقانون ال�صحة العامة

ال�صـادر بالقانون رقم )34( ل�سنة 2018

الف�صل الأول

�أحكام تمهيدية

مادة )1(

في تطبيق �أحكام هذه اللائحة، تكون للكلمات والعبارات الواردة فيها ذات المعاني الواردة 

الن�ص  �سياقُ  يقت�ضِ  لم  ما   ،2018 ل�سنة   )34( رقم  بالقانون  ال�صادر  العامة  ال�صحة  بقانون 

خلاف ذلك.

الف�صل الثاني

الفنادق والمطاعم وغيرها من محلات بيع وتداول وت�صنيع الأغذية

مادة )2(

تم�سك الإدارة المخت�صة �سجلًا تقيَّد فيه المحال والأماكن التي ت�سري عليها �أحكام الف�صل 

الرابع من قانون ال�صحة العامة ال�صادر بالقانون رقم )34( ل�سنة 2018، على �أن يت�ضمن القيد 

البيانات الآتية:  

تاريخ التقدم بطلب القيد في ال�سجل. 	-1

رقم القيد بال�سجل التجاري. 	-2

ا�سم مالك ال�سجل التجاري �أو ممثله، ورقمه ال�شخ�صي. 	-3

الا�سم التجاري للمحل وعنوانه. 	-4

نوع الن�شاط التجاري المطلوب مزاولته. 	-5

	�أية بيانات �أخرى تطلبها الإدارة المخت�صة. -6

مادة )3(

تقوم الإدارة المخت�صة بعد الت�أكد من ا�ستيفاء البيانات المطلوبة بقيد الطلب في ال�سجل المعُد 

لهذا الغر�ض، �شريطة توفر ال�شروط الآتية:

	�أن تكون الا�شتراطات ال�صحية متجان�سة بين الأن�شطة التجارية المطلوب مزاولتها من قبل  -1

المحل في حال تعدد هذه الأن�شطة.
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تقديم ن�سخة من وثيقة الملكية �أو عقد الإيجار للمحل �أو المكان المطلوب قيده. 	-2

تقديم ن�سخة من وثيقة ملكية �أو عقد �إيجار المخزن بالن�سبة للمحال والأماكن التي يرخ�ص  	-3

فيها بالا�ستيراد �أو الت�صدير �أو التموين.

مادة )4(

تمنح الإدارة المخت�صة �شهادة القيد بال�سجل و�أية �شهادة �أخرى لت�سهيل مهمة الرقابة على 

تلك المحال والأماكن، ولا تجوز �إدارة تلك المحال �أو ا�ستغلالها دون �إتمام القيد.

مادة )5(

الإدارة  تمنحها  �أخرى  �شهادات  �أية  �أو  القيد  �شهادات  عر�ض  والأماكن  المحال  على  يجب 

المخت�صة للدلالة على �صلاحية المحل في مكان ظاهر.

الف�صل الثالث

المنزل المنتِج

مادة )6(

يلتزم �صاحب الن�شاط الإنتاجي المرتبط بالمنزل المنتج بالا�شتراطات ال�صحية الآتية:

توفير غرفة م�ستقلة �أو مطبخ في المنزل بم�ساحة لا تقل عن )4×3( متر ح�سب الن�شاط. 	-1

تغطي���ة الج���دران بمواد مل�ساء قابلة للغ�سل، على �أن ي�ستخ���دم البلاط فاتح اللون بارتفاع لا  	-2

يقل عن مترين ويطلى الجزء المتبقي من الجدار بلون فاتح.

تركيب بلاط لأر�ضية الغرفة �أو المطبخ. 	-3

تركيب مروحة �شفط للأن�شطة التي يتم فيها الطبخ والتحمي�ص. 	-4

تزويد الأبواب الخارجية للغرفة �أو المطبخ بو�سائل الغلق الذاتي. 	-5

ا�ستخدام �أدوات غير قابلة لل�صد�أ. 	-6

توفير مواقد �أو �أفران للأن�شطة التي يتم فيها الطبخ والتحمي�ص. 	-7

توفير م�صدر للمياه ال�صالحة لعمليتي الغ�سل والتنظيف. 	-8

توفير مغ�سلة للأن�شطة التي تحتاج لذلك. 	-9
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الف�صل الرابع

الأ�سواق

مادة )7(

يجب �أن تتوفر في الأ�سواق الا�شتراطات ال�صحية العامة الآتية:

�أولًا: الفر�شات:

	�أن تكون الفر�شة مغطاة بالبلاط. -1

	�أن تكون الفر�شة مائلة باتجاه فتحات ت�صريف المياه. -2

	�ألا تقل الم�سافة بين الفر�شات المتقابلة عن 2.5 متر. -3

	�ألا تزيد ن�سبة ا�ستغلال الفر�شة على 70% من م�ساحتها الإجمالية. -4

ثانياً: مكافحة الح�شرات والقوار�ض:

تركيب م�صائد �إلكترونية للح�شرات الطائرة بعدد كافٍ يتلاءم مع م�ساحة ال�سوق. 	-1

تعلي���ق ن�شرات توعوية بالمخاط���ر والأمرا�ض التي ت�سببها الح�ش���رات والقوار�ض على لوحة  	-2

الإعلانات للباعة والجمهور.

القيام بالإجراءات اللازمة لمكافحة الح�شرات والقوار�ض ب�شكل �شهري. 	-3

	�أن يلتزم القائم على مكافحة الح�شرات والقوار�ض بو�ضع جدول على لوحة الإعلانات يبين  -4

في���ه للباع���ة والجمهور الي���وم والتاريخ والوقت ون���وع المكافحة التي �سيت���م �إجراءها في كل 

�شه���ر. كما يلت���زم عند الانتهاء من عملي���ة المكافحة ب�أن يدون في الج���دول ا�سم ال�شخ�ص 

الذي قام بالعملية واليوم والتاريخ والوقت الذي تم الانتهاء فيه.

	�إخطار الباعة باليوم الذي �سيتم فيه مكافحة الح�شرات والقوار�ض لفتح ال�صناديق المقفلة  -5

المعدة لتخزين الأدوات وتحقيق المكافحة المثلى في جميع الأماكن.

	�أن يت���م تفري���غ ال�سوق لمدة ي���وم واحد لا�ستخ���دام الت�ضبيب الحراري، عل���ى �أن يكون ذلك  -6

لمرتين في ال�سنة.

 ثالثاً: الأر�ضيات والجدران والأ�سقف:

	�أن تك���ون الأر�ضيات م�صنوعة من مواد غير منفذة للمي���اه �سهلة التنظيف والغ�سل والتعقيم  -1

ولا تت�أث���ر بالمنظفات، كالبا�ل�ط الخ�شن عال���ي المقاومة للاحتكاك والت����آكل �أو الخر�سانة 

الم�سلحة المغطاة بمواد عازلة عالية المقاومة.

	�أن تكون الأر�ضيات مرتفعة عن م�ستوى ال�شارع بارتفاع لا يقل عن ن�صف متر، ومائلة باتجاه  -2

فتحات ت�صريف المياه.
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	�أن يتم غ�سل الأر�ضيات ب�شكل يومي بعد تنظيفها. -3

	�أن تكون الجدران ذات حواف مائلة بزاوية 45 درجة. -4

	�أن تكون الجدران والأ�سقف مغطاة بمواد مل�ساء قابلة للغ�سل وفاتحة اللون. -5

رابعاً: الأبواب والنوافذ:

تركي���ب �صفين من الأبواب بحيث يكون الب���اب الأول �آلي الفتح والغلق ومزود بمراوح طاردة  	-1

للح�شرات، والباب الثاني مزود بو�سائل الغلق الذاتي، على �ألا تقل الم�سافة بين الباب الأول 

والثاني عن 2.5 متر.

	�أن تك���ون الأب���واب م�صنوعة من الألومنيوم �أو الزجاج �أو �أية م���ادة �أخرى مقاومة غير قابلة  -2

لل�صد�أ و�سهلة التنظيف.

	�ألا تك���ون الأب���واب �أمام �أو بالقرب من فتح���ات المجاري العامة تفادياً لتك���ون الم�ستنقعات  -3

�أمامها في حال طفح المجاري العامة �أو في�ضانها.

تركي���ب ع���دد كافٍ من النواف���ذ الزجاجية ذات �أطر م���ن الألومنيوم لتهوي���ة ال�سوق وتقليل  	-4

الرطوبة.

و����ضع �شبك على النوافذ، على �أن يكون ذو فتحات �صغيرة تمنع دخول الح�شرات وغير قابل  	-5

لل�صد�أ.

خام�ساً: الإ�ضاءة والتهوية:

تركيب لمبات �أو ك�شافات للإ�ضاءة بعدد كافٍ مع تركيب حماية عليها. 	-1

تركيب مراوح كهربائية ومراوح �شفط بعدد كافٍ لتقليل الحرارة والرطوبة. 	-2

تركيب �أنظمة لتكييف الهواء. 	-3

�ساد�ساً: حاويات القمامة:

و����ضع حاوي���ات للقمامة بع���دد كافٍ توزع على �أط���راف ال�سوق، على �أن تبع���د عن الفر�شات  	-1

م�سافة لا تقل عن 4.5 متر.

و����ضع حاوي���ات القمامة في منطق���ة خا�صة منخف����ضة بم�ستوى 30 �سم ع���ن �أر�ضية ال�سوق  	-2

لت�سهيل رمي القمامة وتجنب تناثرها.

	�أن تك���ون حاوي���ات القمامة �سليمة ونظيفة ومزودة بغطاء محك���م الغلق يفتح باتجاه الداخل  -3

فقط.

	�أن تفرغ حاويات القمامة ب�شكل دوري خلال اليوم لمنع تكد�س القمامة وتجمع الح�شرات. -4

	�إل���زام الفر�شات بتوفير �أوعية للقمامة متو�سطة الحج���م ذات غطاء محكم الغلق م�صنوعة  -5
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من مادة مل�ساء ي�سهل غ�سلها ب�شكل يومي، وذلك لنقل الأو�ساخ للحاوية الرئي�سية.

�سابعاً: دورات المياه:

	�أن تكون دورات المياه منف�صلة ب�شكل تام عن الأ�سواق. -1

	�أن تكون �أر�ضيات وجدران دورات المياه مغطاة بالكامل بالبلاط فاتح اللون. -2

	�أن تك���ون �أ�سق���ف دورات المياه خالية م���ن الت�صدعات وم�صنوعة من م���واد مقاومة للت�آكل  -3

وال�صد�أ.

	�أن تكون دورات المياه مزودة بالإ�ضاءة والتهوية الكافيتين. -4

	�أن تكون �أبواب دورات المياه مزودة بو�سائل الغلق الذاتي. -5

ثامناً: فتحات ت�صريف المياه:

ت�صميم فتحات ت�صريف المياه بطريقة تتنا�سب مع احتياج ال�سوق. 	-1

و����ضع فتح���ات ت�صريف المياه بعدد يتنا����سب مع حجم ال�سوق، عل���ى �أن تبعد عن الفر�شات  	-2

م�سافة لا تقل عن 1.25 متر.

تركي���ب قطع الأنابيب ذات الاتجاه الواحد في الفتح لمنع الح�شرات والقوار�ض من الدخول  	-3

للأ�سواق عن طريق �شبكة المجاري العامة.

مادة )8(

بالإ�ضافة �إلى الا�شتراطات ال�صحية العامة للأ�سواق، يجب �أن تتوفر في �أ�سواق بيع اللحوم 

والدجاج والأ�سماك الا�شتراطات ال�صحية الآتية:

و�ضع ثلاجات التبريد والتجميد على قواعد م�صنوعة من مواد �سهلة التنظيف والغ�سل وغير  	-1

قابلة لل�صد�أ بارتفاع لا يقل عن 30 �سم عن �أر�ضية ال�سوق.

	�إلزام الباعة بتنظيف وغ�سل وتعقيم الثلاجات كل �أربعة �أ�شهر وكلما دعت الحاجة، مع �إبراز  -2

ما يثبت ذلك.

	�إلزام الباعة بتنظيف وغ�سل ال�سكاكين و�آلات التقطيع والفرم والأدوات الأخرى ب�شكل يومي،  -3

و�إجراء ال�صيانة الدورية لهذه الآلات كل �أربعة �أ�شهر وكلما دعت الحاجة، مع �إبراز ما يثبت 

ذلك. 

يحظر ا�ستخدام الألواح �أو القطع الخ�شبية في تقطيع اللحوم والدجاج والأ�سماك، وت�ستبدل  	-4

ب�آلات التقطيع �سهلة التنظيف والغ�سل والم�صنعة من مواد غير قابلة لل�صد�أ.

يحظر ترك ال�صناديق المخ�ص�صة لحفظ المحار �أو �أي نوع من �أنواع الأ�سماك �أو اللحوم �أو  	-5
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الدجاج مفتوحة �أثناء القيام بعملية مكافحة الح�شرات والقوار�ض تفادياً لتلوثها بالمبيدات. 

تزوي���د مجرى ت�صريف المي���اه ب�شبك معدني يمكن رفعه وتنظيفه عند نهاية المجرى خارج  	-6

ال�سوق؛ لتتجمع به بقايا اللحوم والدجاج والأ�سماك والأجزاء ال�صلبة الأخرى.

مادة )9(

بيع  �أ�سواق  في  تتوفر  �أن  يجب  للأ�سواق،  العامة  ال�صحية  الا�شتراطات  �إلى  بالإ�ضافة 

الخ�ضروات والفواكه الا�شتراطات ال�صحية الآتية:

و����ضع الخ�ضروات والفواكه عل���ى قواعد م�صنوعة من مواد مل�ساء �سهل���ة التنظيف والغ�سل  	-1

وغير قابلة لل�صد�أ بارتفاع لا يقل عن 30 �سم عن �أر�ضية ال�سوق، ويحظر ا�ستخدام القواعد 

الخ�شبية.

	�إحكام تغطية الخ�ضروات والفواكه المفتوحة المعدة لغر�ض العر�ض فقط. -2

يحظر ا�ستخدام الخي�ش في تغطية الخ�ضراوات �أو الفواكه. 	-3

	�إل���زام الباعة بتنظيف وغ�سل وتعقي���م ثلاجات التبريد والتجمي���د – �إن وجدت - كل �أربعة  -4

�أ�شهر وكلما دعت الحاجة، مع �إبراز ما يثبت ذلك.

5-	 �إزال���ة جميع الخ����ضراوات والفواكه من على �أ�سطح الفر�شات في اليوم الذي تتم فيه عملية 

مكافحة الح�شرات والقوار�ض تفادياً لتلوثها بالمبيدات.

الف�صل الخام�س

ذبح الموا�شي والطيور ونقل اللحوم

مادة )10(

يُحظر نقل اللحوم والذبائح في غير و�سائل النقل المعدة لهذا الغر�ض، والتي يجب �أن تتوفر 

فيها الا�شتراطات ال�صحية الآتية:

	�أن تكون مجهزة بحاوية مزودة بوحدة تبريد �آلي ذات قدرة على الاحتفاظ بدرجة الحرارة  -1

المنا�سبة بحيث تكون بين �صفر �إلى ٤ درجات مئوية.

	�أن تك���ون الحاوي���ة مزودة بجه���از لقيا�س درجة الح���رارة بحيث يعطي ق���راءة ممثلة لجميع  -2

الأجزاء داخلها، ويثبت في مكان ي�سهل قراءته دون الحاجة لفتح باب الحاوية. 

	�ألا تكون الحاوية مك�شوفة. -3

	�أن تك���ون الحاوي���ة مبطنة م���ن الداخل بال�صاج المجلف���ن الم�صنوع من م���واد مل�ساء �سهلة  -4

التنظيف والغ�سل والتعقيم وغير القابلة لل�صد�أ.
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	�أن تكون الحاوية مجهزة بخطاطيف غير قابلة لل�صد�أ لتعليق الذبائح. -5

	�أن يتم تبريد الحاوية قبل التحميل بفترة كافية. -6

يحظر �إيقاف وحدة التبريد �أثناء عمليتي التحميل والتفريغ. 	-7

	�أن تتم عمليتي تحميل وتفريغ اللحوم ب�أ�سرع وقت ممكن بما ي�ضمن �سلامتها. -8

يُحظر جلو�س العاملين بين اللحوم والذبائح �أو ا�ستخدام و�سيلة النقل لأي غر�ض �آخر. 	-9

مادة )11(

ي�شترط لقيد محال الإتجار في اللحوم الم�ستخدمة للا�ستهلاك الآدمي في ال�سجل الخا�ص 

بهذه المحال توفر الا�شتراطات ال�صحية الآتية:

	�أن يحت���وي المح���ل على م�ساح���ة كافية لتحقيق الغر�ض��� من الن�ش���اط و�ألا تت�سبب الم�ساحة  -1

المقررة في تلوث اللحوم �أو ف�سادها �أو �إعاقة حركة العمل اليومية.

	�أن يك���ون للمحل واجهة م�صنوعة من مواد �سهلة التنظيف ومقاومة للت�آكل وال�صد�أ، تحافظ  -2

على البيئة الداخلية وتمنع تلوث اللحوم.

	�ألا تقل م�ساحة المرافق في المحل عن )4×5( متر. -3

	�أن يكون ال�سقف مغطى بمواد قابلة للغ�سل والتنظيف. -4

تكييف المحل بحيث لا تزيد درجة الحرارة فيه على 25 درجة مئوية. 	-5

يحظ���ر عر�ض لح���وم غير مختومة بالخت���م الر�سمي الخا�ص بالإ�ش���راف البيطري للم�سالخ  	-6

المعتمَدة.

	�إم�ساك ملف لحفظ الإخطارات والأوراق ال�صحية للمحل والعاملين به. -7

توفير ملاب�س بي�ضاء نظيفة للعاملين في المحل. 	-8

توفير �أوعية خا�صة لتجميع النفايات الناتجة عن عمليات تو�ضيب اللحوم، و�أن يتم التخل�ص  	-9

منها بالطرق ال�صحية.

10-   توفي���ر ثلاجات تبري���د وتجميد لحفظ اللحوم ذات قدرة عل���ى الاحتفاظ بدرجة الحرارة 

المنا�سبة بحيث تكون بين �صفر �إلى ٤ درجات مئوية.

11-   توفير خزانة خا�صة م�صنوعة من الألومنيوم لحفظ �أدوات ومعدات العمل.

12-   توفير المطهرات لتطهير الأدوات والمعدات الم�ستخدمة.

13-   �أن تكون جميع الأدوات الم�ستخدمة في المحل م�صنوعة من مواد غير قابلة لل�صد�أ. 
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14-   توفير طاولة لتقطيع اللحوم م�صنوعة من الفولاذ غير القابل للت�آكل وال�صد�أ، توافق عليها 

الإدارة المخت�صة.

15-   تركيب مغ�سلة لغ�سل �أيدي العاملين بالمحل مع توفير �صابون �سائل ومنا�شف ورقية و�أوعية 

خا�صة لرمي المنا�شف الورقية الم�ستعملة.

16-   تركيب م�صيدة �إلكترونية للح�شرات الطائرة في مكان منا�سب.

17-   �ألا يفتح المحل على ال�سكن �أو يكون م�أوى لل�سكن �أو النوم.

18-   �إم�ساك ملف خا�ص بالفواتير وقوائم الأغذية المعرو�ضة.

الف�صل ال�ساد�س

الأغذية الخا�صة وما في حكمها

مادة )12(

يُحظَر تداوُل الأغذية الخا�صة وما في حكمها �أو الإعلان عنها ب�أية طريقة من طرق الإعلان، 

�إلا بعد ت�سجيلها والح�صول على ترخي�ص بتداوُلها وطريقة الإعلان عنها من الوزارة.

مادة )13(

بها  مرفقاً  المخت�صة،  الإدارة  �إلى  حكمها  في  وما  الخا�صة  الأغذية  ت�سجيل  طلبات  تقدم 

الم�ستندات الآتية:

ن�سخة من ال�سجل التجاري لطالب الت�سجيل. 	-1

ن�سخة من بطاقة الهوية لمقدم الطلب و�صفته. 	-2

ما يفيد تعهد طالب الت�سجيل بعدم �إجراء �أي تغيير في خ�صائ�ص الم�ستح�ضر الغذائي. 	-3

�شهادة ت�صنيف للم�ستح����ضر الغذائي �صادرة عن الهيئة الوطنية لتنظيم المهن والخدمات  	-4

ال�صحية.

�شهادة ر�سمية �صادرة عن ال�سلطة ال�صحية المخت�صة في بلد المن�ش�أ، تُثبت �أن الم�ستح�ضر  	-5

الغذائ���ي المطل���وب ت�سجيله مُ����صرح با�ستعماله في بل���د المن�ش�أ ويتم تداول���ه بالفعل بذات 

المُوا�صفات والتركيبة الم�صرح بها.

�شه���ادة ر�سمية �صادرة عن ال�سلطة ال�صحية المخت�صة في بلد المن�ش�أ، تثبت �أن الم�صنع �أو  	-6

ال�شركة المنتج���ة للم�ستح�ضر الغذائي تتبع �أ�س�س الممار�سة الجي���دة للإنتاج، و�أنها تخ�ضع 

للرقابة والتفتي�ش الدوري من جانب الجهات المخت�صة في بلد المن�ش�أ، مع ذكر ا�سم وعنوان 

الجهة الرقابية.
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�شه���ادة �صادرة وم�صدق عليها م���ن الم�صنع �أو ال�شركة المنتجة تبي���ن تركيب الم�ستح�ضر  	-7

الغذائ���ي المطل���وب ت�سجيل���ه، والعنا�صر الداخل���ة فيه، والن����سب المئوية ل���كل تركيز منه، 

والعنا�صر الفعالة وغير الفعالة منه با�ستخدام الأ�سماء الدولية لهذه العنا�صر.

�شهادة �صادرة عن مُختبر مُعتمد في بلد المن�ش�أ تفيد �إجراء التحاليل الفيزيائية والكيميائية  	-8

والميكروبيولوجي���ة التي تثبت �سلام���ة الم�ستح�ضر الغذائي المطل���وب ا�ستيراده من المواد 

ال�ضارة �أو ال�سامة �أو الملوثة.

ما يفيد الالتزام بالموا�صفات والمقايي�س الخليجية للأغذية الخا�صة وما في حكمها. 	-9

10-   �إرف���اق ن�سخ���ة وا�ضحة م���ن الغلاف الخارج���ي للم�ستح�ضر الغذائي م���ن جميع الجهات، 

بالإ�ضافة �إلى �إرفاق عينة منه في حال طلب الإدارة المخت�صة.

11-   �أية م�ستندات �أو بيانات �أو معلومات �أخرى تطلبها الإدارة المخت�صة. 

ويُعطى  الغر�ض،  لهذا  يُعد  �سجل خا�ص  الت�سجيل في  بقيد طلبات  المخت�صة  الإدارة  وتقوم 

مقدم الطلب �إي�صالًا مو�ضحاً به رقم القيد وتاريخه.

مادة )14(

ت�صدر الإدارة المخت�صة قرارها في طلب الت�سجيل خلال مدة لا تجاوز ثلاثين يوماً من تاريخ 

ويعتبر  ب�ش�أنه،  ال�صادر  بالقرار  الت�سجيل  طالب  ويُخطَر  كاملة،  الم�ستندات  به  مرفقاً  تقديمه 

م�ضي هذه المدة دون رد رف�ضاً �ضمنياً للطلب.

الوزير  �أمام  �أو �ضمناً  ال�صادر برف�ض طلبه �صراحةً  القرار  التظلم من  الت�سجيل  ولطالب 

�أو اعتباره مرفو�ضاً �ضمنياً. وعلى الوزير  خلال ثلاثين يوماً من تاريخ �إخطاره برف�ض الطلب 

ب�ش�أنه،  ال�صادر  بالقرار  المتظلم  تاريخ تقديمه، ويُخطَر  يوماً من  التظلم خلال �ستين  البت في 

ويعتبر م�ضي هذه المدة دون رد رف�ضاً �ضمنياً للتظلم.

ويجوز لمن رف�ض تظلمه �صراحةً �أو �ضمناً الطعن �أمام المحكمة المخت�صة.

مادة )15(

تُعد الإدارة المخت�صة �سجلًا للأغذية الخا�صة وما في حكمها يُرقم ب�أرقام م�سل�سلة ويُختم 

بخاتم الوزارة وتُقيد فيه الم�ستح�ضرات الغذائية التي توافق الإدارة المخت�صة على ت�سجيلها.

نح من وافقت الإدارة المخت�صة على ت�سجيل الم�ستح�ضر الغذائي المقدم من قبله ترخي�ص  وُمي

بتداوله، وتكون مدة الترخي�ص خم�س �سنوات من تاريخ القيد. وفي حال عدم �إجراء �أي تغيير 

طلب  على  بناءً  مماثلة  �أخرى  لمدد  الترخي�ص  تجديد  يتم  الغذائي،  الم�ستح�ضر  مكونات  على 
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المرخ�ص له قبل انتهاء مدة الترخي�ص ب�شهر على الأقل.

مادة )16(

لا يجوز الإعلان عن الأغذية الخا�صة وما في حكمها ب�أية طريقة من طرق الإعلان - �سواء 

كانت م�سموعة �أو مرئية �أو مقروءة - �إلا بعد الح�صول على ترخي�ص بذلك من الإدارة المخت�صة 

وفقاً لل�شروط والإجراءات الآتية:

الت�أك���د من م�ضم���ون الإعلان و�أنه مطاب���ق لا�ستخدامات الم�ستح�ضر الغذائ���ي المُعلن عنه  	-1

وللمعلومات العلمية الموثقة عن فاعليته.

	�ألا يت�ضم���ن تهوياً�ل� �أو مبالغة �أو �أن يحتوي على معلومات خادعة �أو م�ضللة �أو مخالفة لما تم  -2

ت�سجيل الم�ستح�ضر الغذائي بموجبها.

	�ألا يت�ضم���ن الإعا�ل�ن الإ����ضرار �أو الم�سا�س ب�أي���ة م�ستح�ضرات �أخرى ب�ش���كل مبا�شر �أو غير  -3

مبا�شر.

	�ألا ي�شجع الإعلان العادات الغذائية ال�سيئة �أو �أنماط الحياة غير ال�صحية. -4

	�ألا تتعار�ض طريقة الإعلان مع العادات والتقاليد ال�سائدة بالمجتمع. -5

مادة )17(

نح مقدم الطلب ترخي�صاً بالإعلان، على �أن يحدد في  بعد الت�أكد من ا�ستيفاء ال�شروط، ُمي

الترخي�ص مدة وطريقة الإعلان والمعلومات التي يجب �أن يت�ضمنها.

الترخي�ص  ب�إلغاء  المخت�صة  الإدارة  تقوم  الممنوح،  للترخي�ص  بالمخالفة  الإعلان  حال  وفي 

والتن�سيق مع الجهات الإدارية المعنية لاتخاذ �إجراءات وقف عر�ض الإعلان.

مادة )18(

التي  وما في حكمها  الأغذية الخا�صة  بيانات  يت�ضمن  �سنوياً  تقريراً  المخت�صة  الإدارة  تُعد 

تم ت�سجيلها خلال ال�سنة المنتهية وما طر�أ عليها من تغيير �أو �إ�ضافة، مع بيان كيفية توزيعها في 

الأ�سواق وما تراه من تو�صيات. ويُعر�ض التقرير على الوزير لاتخاذ ما يراه منا�سباً.

مادة )19(

يحظر بالن�سبة لم�شروبات الطاقة التي تروج على �أنها ترفع م�ستوى الن�شاط الذهني والبدني 

ويتم  �أ�سا�سية  ال�صناعية كمكونات  المحليات  �أو  وال�سكر  الكافيين  ن�سبة عالية من  وتحتوي على 
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والجن�سنج  والجوارانا  التورين  مثل  منبهة  خ�صائ�ص  لإعطائها  �أخرى  مكونات  �إ�ضافة  فيها 

والجلوكورونولاكتون، القيام ب�أي من الأفعال الآتية:

بيعه���ا لمن هم دون �سن الثامن���ة ع�شرة، وعلى جميع بائعي ه���ذه الم�شروبات �أن ي�ضعوا في  	-1

م���كان بارز داخل نقطة البيع عبارة وا�ضحة باللغتين العربية والإنجليزية تبين عدم ال�سماح 

ببيعها لمن هم دون هذا ال�سن.

بيعها في المطاعم والمقا�صف بالم�ؤ�س�سات التعليمية وال�صحية. 	-2

توزيعها مجاناً على الم�ستهلكين بجميع فئاتهم العمرية. 	-3

الإعا�ل�ن عنه���ا ب�أية طريقة من طرق الإعا�ل�ن - �سواء كانت م�سموع���ة �أو مرئية �أو مقروءة  	-4

- دون الح����صول عل���ى ترخي�ص بذلك م���ن الإدارة المخت����صة وفقاً لل�ش���روط والإجراءات 

المن�صو�ص عليها في المادة )16( من هذه اللائحة.

تحذيري  ن�ص  بو�ضع   - الأحوال  بح�سب   – الطاقة  م�شروبات  وم�ستوردو  م�صنعو  ويلتزم 

على هذه الم�شروبات ب�شكل وا�ضح وبارز باللغتين العربية والإنجليزية، ين�ص على �أن المنتج غير 

منا�سب للن�ساء الحوامل والمر�ضعات، ومن هم دون �سن الثامنة ع�شرة، والذين لديهم ح�سا�سية 

لمادة الكافيين �أو لإحدى مكونات المنتج، والذين يعانون من �أمرا�ض القلب وارتفاع �ضغط الدم 

وال�سكر، والريا�ضيون �أثناء ممار�سة الريا�ضة.

مادة )20(

حالة  في  الغذائية  الم�ستح�ضرات  الف�صل  هذا  في  عليها  المن�صو�ص  الأحكام  من  ت�ستثنى 

الا�ستخدام ال�شخ�صي، وذلك وفقاً لل�شروط والإجراءات الآتية:

	�أن يت���م التعه���د من �صاحب ال�ش����أن كتاب���ةً با�ستخدامها للأغرا�ض��� ال�شخ�صية فقط وعدم  -1

تداولها �أو الإعلان عنها.

	�أن تكون الكمية متنا�سبة مع طبيعة الا�ستخدام ال�شخ�صي، و�ألا تتجاوز هذه الكمية ما يعادل  -2

ا�ستخدام ثلاثة �أ�شهر.

	�أن تحت���وي على بطاق���ة البيان���ات الإي�ضاحية �أو البطاق���ة الغذائية مكتوبة ب�إح���دى اللغتين  -3

العربي���ة �أو الإنجليزي���ة، و�إذا كانت بغي���ر هاتين اللغتين فعلى �صاحب ال�ش����أن �إرفاق ترجمة 

طبق الأ�صل باللغة العربية �أو الإنجليزية من مكتب ترجمة معتمد.

	�ألا تكون محظورة محلياً �أو دولياً �أو تحتوي على مكونات محظورة محلياً �أو دولياً. -4

للم�ستح�ضر  ال�ش�أن تقديم �شهادة ت�صنيف  �أن تطلب من �صاحب  ويجوز للإدارة المخت�صة 

الغذائي �صادرة عن الهيئة الوطنية لتنظيم المهن والخدمات ال�صحية.
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الف�صل ال�سابع

الأمرا� ضغير ال�سارية

مادة )21(

ت�شمل الأمرا�ض غير ال�سارية الأمرا�ض الآتية:

	�أمرا�ض الجهاز الدوري )القلبي الوعائي(. -1

ال�سرطانات / الأورام. 	-2

الأمرا�ض التنف�سية المزمنة. 	-3

ال�سكري. 	-4

الا�ضطرابات العقلية ال�سلوكية. 	-5

الف�صل الثامن

�صحة كبار ال�سن

مادة )22(

ت�شمل الخدمات ال�صحية المقدمة لكبار ال�سن الخدمات الآتية:

1-	 �إعط���اء التطعيم���ات الدورية لكبار ال����سن في المراك���ز ال�صحية ومراكز رعاي���ة الم�سنين 

ومراكز وم�ست�شفيات الإقامة الدائمة لكبار ال�سن. 

تقدي���م الخدمات ال�صحية التمري�ضية والنف�سية والاجتماعية ومتابعتها من خلال الزيارات  	-2

المنزلية.

توفي���ر بع�ض الأجه���زة والأدوات الطبية اللازم���ة لرعاية الم�سن وتوجي���ه �أ�سرهم للح�صول  	-3

عليها.

تطبيق الفح�ص الأولي العام لكبار ال�سن بمراكز رعاية الم�سنين، من خلال و�ضع خطة لكل  	-4

م�سن ح�سب احتياجاته وحالته ال�صحية.

توفي���ر الت�أهي���ل بالمراك���ز ال�صحي���ة للمر����ضى من كب���ار ال����سن، وتقديم الرعاي���ة الطبية  	-5

التمري�ضية والت�أهيلية لهم.
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الف�صل التا�سع

�صحة الفم والأ�سنان

مادة )23(

تقوم الوزارة بالتعاون مع الجهات الحكومية وغير الحكومية ذات العلاقة على تحقيق �صحة 

الفم والأ�سنان وفقاً للا�شتراطات الآتية:

فت���ح قنوات التعاون مع الجهات الحكومية المعنية وم�ؤ�س�سات المجتمع المدني لرفع وتعزيز  	-1

الوع���ي الثقافي ال�صحي ح���ول �صحة الفم والأ�سنان، من خا�ل�ل تنظيم وعقد المحا�ضرات 

وور�ش العمل التوعوية، وغيرها من �سبل التوعية والبرامج المعززة ل�صحة الفم والأ�سنان.

تقدي���م وتوفير الخدمات الوقائي���ة والعلاجية في مجال �صحة الف���م والأ�سنان ذات الجودة  	-2

العالية. 

التوجي���ه نحو الك�ش���ف المبكر عن �أمرا�ض الفم والأ�سنان المختلف���ة و�أخذ التدابير اللازمة  	-3

للوقاية منها �أو علاجها.

رب���ط ممار����سة العديد من العادات ال����ضارة ب�صحة الفم والأ�سن���ان كالتدخين وم�ضغ التبغ  	-4

وتناول بع�ض الأغذية بالعديد من �أمرا�ض الفم والأ�سنان، والتن�سيق مع الجهات ذات ال�صلة 

لاقتراح �أنجع ال�سبل لمكافحتها.  

الف�صل العا�شر

ال�صحة المدر�سية

مادة )24(

تلتزم الم�ؤ�س�سات التعليمية الحكومية والخا�صة بتوفير بيئة �صحية ملائمة ل�ضمان �سلامة 

و�صحة الطلبة والعاملين فيها، وذلك من خلال اتباع الا�شتراطات ال�صحية الآتية: 

�أولًا: �سلامة و�صحة الم�ؤ�س�سة التعليمية: 

	�أن يكون المبنى م�شيداً على �أر�ض بعيدة عن م�صادر التلوث والنفايات وال�ضو�ضاء والروائح  -1

الكريهة و�أدخنة و�أبخرة الم�صانع.

	�أن تُ�شي���د المباني بمواد قوية �شديدة التحمل م���ع مراعاة توفير م�سافات كافية بين المباني  -2

للتهوية، ويحظر ا�ستخدام مادة الأ�سب�ستو�س.

	�أن تك���ون ال�ساحات والمم���رات والملاعب م�شيدة بطريقة تمنع تجم���ع المياه الراكدة كمياه  -3

الأمطار، مع توفير فتحات لت�صريف المياه بعدد كافٍ ومو�صلة بال�شبكة العامة للمجاري.

	�أن تكون التمديدات والتو�صيلات الكهربائية �سليمة ومعزولة بطريقة �آمنة. -4
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توفير �أعداد كافية من المظلات الواقية من �أ�شعة ال�شم�س في ال�ساحات. 	-5

توفي���ر �أوعية مغط���اة للقمامة مزودة ب�أكيا����س بلا�ستيكية مع توفير حاوي���ات لجمع القمامة  	-6

بعدد كافٍ.

مكافحة الح�شرات والقوار�ض ب�شكل دوري. 	-7

ا�ستخ���دام النظ���م الدولية ل�صح���ة الملاعب المغلق���ة والمفتوحة والعناي���ة بجميع المرافق  	-8

بها والت�أك���د من توفر الظروف الملائمة لل�سلامة ال�صحية ����ضد �أخطار الكهرباء والألعاب 

الريا�ضية.

العناي���ة بالرقعة الزراعية داخل الم�ؤ�س�سة التعليمية والتخل�ص��� من المياه الراكدة في حال  	-9

تواجدها لمنع انت�شار الح�شرات والقوار�ض.

10-   الت�أك���د من ح�سن م�ستوى النظافة العامة للمرافق المدر�سية من ف�صول ومناطق الدرا�سة 

والتدريب ومكاتب الإدارة.

11-   توفير م�صدر مياه �صالحة لل�شرب والغ�سل طبقاً للموا�صفات ال�صحية.

12-   في حال تركيب �أجهزة تحلية المياه، يجب �أن يكون موقعها بعيداً عن م�صادر التلوث، و�أن 

تكون المياه الناتجة منها مطابقة للموا�صفات ال�صحية.

13-   توفي���ر ع���دد كافٍ من الخزانات ومب���ردات المياه ال�صالحة لل�ش���رب مطابقة للموا�صفات 

ال�صحي���ة، وب�أعداد تتنا�سب مع �أع���داد الطلبة والعاملين بالم�ؤ�س����سة التعليمية، مع مراعاة 

تنظيفها و�صيانتها دورياً.

ثانياً: الف�صول الدرا�سية وال�صالات: 

	�أن تكون الم�ساحة متنا�سبة مع �أعداد الطلبة. -1

	�أن تك���ون الأر�ضيات والج���دران خالية من الت�صدعات والعيوب الفني���ة ومغطاة بمواد �سهلة  -2

التنظيف.

تركي���ب نواف���ذ بعدد يتنا����سب مع حجم الف����صل و�أن تُغط���ى ب�شبك يمنع دخ���ول الح�شرات  	-3

والقوار�ض.

توفير و�سائل تهوية و�إ�ضاءة طبيعية �أو �صناعية تتنا�سب مع حجم الف�صل. 	-4

�سلامة الأثاث من العيوب وتوزيع الكرا�سي والطاولات بطريقة منظمة. 	-5

توفير �أوعية للقمامة مزودة ب�أكيا�س بلا�ستيكية. 	-6

ثالثاً: المرافق ال�صحية: 

	�أن تكون المرافق ال�صحية متنا�سبة مع �أعداد الطلبة والعاملين في الم�ؤ�س�سة التعليمية.   -1
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	�أن تكون الأر�ضية والجدران مغطاة بالبلاط وخالية من الت�صدعات والعيوب الفنية. -2

تركيب عدد كافٍ من الم�صابيح ومراوح ال�شفط ل�ضمان كفاءة الإ�ضاءة والتهوية. 	-3

الت�أك���د م���ن كفاءة و�سلام���ة �أنابي���ب وتو�صيلات ال����صرف ال�صحي وخزان���ات تدفق المياه  	-4

)ال�سيفونات(.

توفير �أوعية للقمامة مزودة ب�أكيا�س بلا�ستيكية. 	-5

توفي���ر المنا�شف الورقي���ة والمطهرات والمنظفات وا�ستخدامها وف���ق الإر�شادات ال�صحية،  	-6

والت�أكد من �سلامة تخزينها.

رابعاً: البرامج الوقائية والفحو�صات والتطعيمات:

اتخ���اذ الإج���راءات والتدابي���ر ال�صحية اللازم���ة لحماية الطلب���ة والعاملين ف���ي الم�ؤ�س�سة  	-1

التعليمي���ة من الأمرا�ض ال�سارية من خلال التح�صي���ن ومتابعة ا�ستكمال التطعيمات لجميع 

المراح���ل العمري���ة، وتنفيذ هذه الإج���راءات والتدابير وفق الأدل���ة الإر�شادية المعتمَدة من 

الوزارة. 

اتخ���اذ الإج���راءات والتدابي���ر ال�صحية للح���د من الأمرا�ض غي���ر ال�ساري���ة والتحكم فيها،  	-2

والتع���رف على الطلبة ذوي الأمرا�ض غير ال�سارية، ونوعية مر�ضهم، وكيفية التعامل معهم، 

وتنفي���ذ هذه الإجراءات والتدابير وف���ق الأدلة الإر�شادية المعتمَدة م���ن الوزارة للتعامل مع 

جميع الحالات المر�ضية وتقديم الخدمات ال�صحية للحالات الطارئة. 

الت�أك���د م���ن ا�ستكمال الطلب���ة والعاملين في الم�ؤ�س����سة التعليمية للتطعيم���ات المعتمَدة من  	-3

الوزارة.

	�إج���راء الفحو�صات والبرام���ج الوقائية المعتمَدة من الوزارة بالتع���اون مع الجهات الإدارية  -4

المعنية.

	�إم����ساك �سجل �صحي للفحو����صات المرحلية والفحو�صات الدوري���ة وملف �صحي لكل طالب  -5

وللعاملي���ن في الم�ؤ�س�سة التعليمية م���ن الهيئة الإدارية والتعليمي���ة والعاملين في المقا�صف 

المدر�سية.

الت�أك���د م���ن �إجراء الفحو����صات المرحلية للطلب���ة الم�ستجدين قبل دخ���ول المدر�سة، وقبل  	-6

المرحلتي���ن الإعدادي���ة والثانوي���ة، وقبل دخول الجامع���ة، مع �ضرورة تدوي���ن جميع النتائج 

وحفظها في ال�سجل ال�صحي الخا�ص بالفحو�صات المرحلية.

ت�شكي���ل لجنة �أو فريق معني بال�صحة وال�سلامة في الم�ؤ�س�سة التعليمية للقيام بمهام متابعة  	-7

تنفيذ الإجراءات والتدابير والبرامج ال�صحية مع توفير وحدة �صحية مجهزة بالم�ستلزمات 

ال�صحي���ة ال�ضرورية للإ�سعاف���ات الأولية وكوادر م�ؤهلة لتقديم خدم���ات الإ�سعافات الأولية 
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للطلب���ة والعاملي���ن ف���ي الم�ؤ�س����سة التعليمية وتحوي���ل ما يلزم م���ن حالات �إل���ى الم�ؤ�س�سات 

ال�صحية.

خام�ساً: المقا�صف المدر�سية:

ت�شكي���ل فريق وو�ضع �آلية لمتابعة عم���ل المقا�صف المدر�سية والت�أكد م���ن توفيرها الأغذية  	-1

ال�صحية الم�سموح ببيعها وفق القائمة المعتمَدة من الوزارة.

الت�أكد من ا�ستكمال العاملين في المقا�صف المدر�سية للتطعيمات المعتمَدة من الوزارة. 	-2

تنفي���ذ الإج���راءات والتدابير ال�صحي���ة وفق الأدل���ة الإر�شادية المعتمَدة من ال���وزارة ب�ش�أن  	-3

تف�ش���ي الحالات المر�ضية من جراء تناول �أغذية ملوثة من المق�صف المدر�سي بالتعاون مع 

الجهات الإدارية المعنية. 

الف�صل الحادي ع�شر

برك ال�سباحة

مادة )25(

التابعة لها، �سواء  ال�سباحة والمرافق  �أحوا�ض وبِرَك  �أحكام هذا الف�صل على جميع  ت�سري 

كانت تابعة لم�ؤ�س�سات مثل الفنادق والمباني والمنتجعات ال�سياحية وال�شقق الفندقية والأندية، �أو 

كم�ؤ�س�سات تجارية م�ستقلة. ويُ�ستثنَى من ذلك بِرَك ال�سباحة المنزلية والعائلية ذات الا�ستخدام 

المحدود.

وتلتزم هذه البرك ب�إم�ساك ملف �صحي يت�ضمن الم�ستندات الآتية:

�شهادة الت�سجيل ال�صحية لبركة ال�سباحة ال�صادرة عن الوزارة. 	-1

�شهادات المنقذين. 	-2

ج���دول خا�ص��� لتدوين التاريخ الذي ت���م فيه تعقيم مي���اه حو�ض ال�سباح���ة والن�سب التي تم  	-3

�إ�ضافتها فيه من المواد الكيميائية.

مادة )26(

هذه  من   )25( المادة  في  �إليها  الم�شار  ال�سباحة  لبرك  الترخي�ص  المخت�صة  الإدارة  تتولى 

اللائحة، ومراقبة تنفيذ الا�شتراطات والموا�صفات ال�صحية الآتية:

�أولًا: البيئة العامة لبرك ال�سباحة والأر�ضية المحيطة بحو� ضال�سباحة:

	�أن تكون التمديدات والتو�صيلات الكهربائية ح�سب الموا�صفات التي تقرها الجهات الإدارية  -1
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المعنية، على �أن يراعى فيها �شروط الأمن وال�سلامة. 

	�أن تكون التهوية كافية ومنا�سبة بالن�سبة لبرك ال�سباحة الداخلية. -2

	�أن تكون الأر�ضية المحيطة بالحو�ض مغطاة بمادة �سهلة التنظيف ولا ت�سبب الانزلاق.  -3

توفير مظلات واقية من �أ�شعة ال�شم�س على �أجزاء من بركة ال�سباحة. 	-4

	�أن يت���م مكافح���ة الح�ش���رات والقوار�ض �إن وُجِدت، م���ع مراعاة عدم ر�ش��� المبيدات ب�شكل  -5

مكثف قرب الحو�ض. 

ثانياً: موا�صفات حو� ضال�سباحة: 

	�أن تك���ون المي���اه الم�ستخدم���ة في حو�ض��� ال�سباحة من م����صدر �آمن وخالية م���ن الملوثات  -1

الجرثومي���ة والكيميائية والفيزيائي���ة ومطابقة للموا�صفات ال�صحي���ة المعتمَدة من الإدارة 

المخت�صة. 

	�أن ت�شـي���د جدران الحو�ض��� و�أر�ضيته من مواد غير منفذة للمياه وقوي���ة التحمل، و�أن تغطى  -2

بال�سيراميك �أو ما �شابه. 

	�أن ي���زود الحو�ض بم�ضخات ومر�شحات بحجم منا����سب ذات كفاءة عالية تتنا�سب مع كمية  -3

المي���اه وم�ساحة الحو�ض، على �أن يتم �صيانته���ا �أو ا�ستبدالها ب�شكل دوري ح�سب موا�صفات 

الت�صنيع. 

	�أن تكون الإ�ضاءة في الحو�ض منا�سبة مع حجمه وم�ساحته. -4

	�أن يك���ون ميلان �أر�ضي���ة الحو�ض ب�شكل تدريجي وغير مفاجئ، عل���ى �أن يكون العمق الأدنى  -5

عند مدخل الحو�ض القريب من مرافق بركة ال�سباحة.  

	�أن يُبَين عمق بركة ال�سباحة بعلامات على �أطراف الحو�ض ب�شكل وا�ضح.  -6

	�أن تكون زوايا و�أطراف الحو�ض غير حادة.  -7

توفي���ر فتحات منا�سبة لت�صريف المياه الزائدة عند م�ستوى معين و�أخرى في القاع ل�ضمان  	-8

�سلا�سة ت�صريف المياه. 

	�أن يكون م�ستوى �سطح الماء �أنزل من م�ستوى الأر�ضية المحيطة بحو�ض ال�سباحة، وفي حال  -9

ت�ساويهما يتوجب �إن�شاء م�سار حول الحو�ض بعر�ض لا يقل عن قدم واحد وبعمق ن�صف قدم 

مغطى ب�شكل �آمن ومو�صل بو�سيلة لت�صريف المياه الزائدة فيه. 

10-   �أن تثبت ب�إحكام على جوانب الحو�ض مقاب�ض و�سلالم م�صنوعة من مواد مقاومة لل�صد�أ.

ثالثاً: المواد الكيميائية: 

ا�ستخ���دام المواد الكيميائية المعتمَدة لتعقيم مياه حو�ض��� ال�سباحة، وتوفير معدات خا�صة  	-1
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لإ�ضافة هذه المواد وقيا�س ن�سبها ب�شكل منتظم، على �أن تدون تلك الن�سب وتاريخ �إ�ضافتها 

ف���ي ج���دول خا�ص يحف���ظ في الملف ال�صح���ي. ويجب �أن ي�ش���رف على �إ�ضافة ه���ذه المواد 

�أ�شخا�ص م�ؤهلين �أو جهة متخ�ص�صة ب�صيانة �أحوا�ض ال�سباحة. 

	�أن تكون ن�سبة الكلورين الكلي المتبقي في مياه حو�ض ال�سباحة ما بين )0.5-1.5( ون�سبة  -2

الحمو�ضة ما بين )7.8-6.8(.

لا	 ي�سمح با�ستخدام الحو�ض �إلا بعد �ساعتين من تعقيم مياهه بالمواد الكيميائية والت�أكد من  -3

ن�سبة تركيزها المنا�سبة. 

توفير مخزن منا�سب لحفظ المواد الكيميائية وتخزينها. 	-4

رابعاً: دورات المياه: 

	�أن تكون دورات المياه على بُعد لا يقل عن 2.5 متر من حو�ض ال�سباحة. -1

توفي���ر دورة مي���اه لا تقل م�ساحتها عن )1.5×2( متر، مكونة م���ن مرحا�ض واحد ومغ�سلة  	-2

لكل ع�شرة �أ�شخا�ص، ومزودة بال�صابون ال�سائل والمنا�شف الورقية.

	�أن يكون م�ستوى الأر�ضية في دورة المياه منخف�ض عن الأر�ضية المحيطة بحو�ض ال�سباحة.  -3

	�أن تُغطى �أر�ضية وجدران دورة المياه بالبلاط وتزود �أر�ضيتها بفتحات لت�صريف المياه.  -4

تركيب مروحة �شفط بحجم منا�سب.  	-5

	�أن تُغطى جميع الفتحات والنوافذ ب�شبك يمنع دخول الح�شرات والقوار�ض.  -6

توفير �أوعية للقمامة مزودة ب�أكيا�س بلا�ستيكية يتم التخل�ص منها ب�شكل دوري.  	-7

توفي���ر المطهرات والمنظفات وا�ستخدامها وفق الإر�شادات ال�صحية للعناية بدورات المياه  	-8

والمرافق الأخرى، والت�أكد من �سلامة تخزينها. 

خام�ساً: المرافق والأدوات: 

	�أن تكون �أر�ضية المرافق مغطاة بمواد �سهلة التنظيف لا تمت�ص الرطوبة ولا ت�سبب الانزلاق  -1

وخالية من الت�صدعات والعيوب الفنية.

	�أن يك���ون الأث���اث الم�ستخ���دم م�صنوع من مواد �سهل���ة التنظيف لا تت�شب���ع بالمياه والرطوبة  -2

ومقاومة للم�ؤثرات الجوية. 

الت�أكد من �سلامة �أبواب المرافق ونوافذها، و�أن تُغطى النوافذ ب�شبك يمنع دخول الح�شرات  	-3

والقوار�ض.

توفير و�سائل تهوية و�إ�ضاءة طبيعية �أو �صناعية تتنا�سب مع حجم المرفق. 	-4

توفير �أماكن للا�ستحمام قرب حو�ض ال�سباحة بعدد كافٍ. 	-5
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توفير �أدوات النجاة والإنقاذ وو�سيلة ات�صال للطوارئ.  	-6

توفي���ر �صندوق �إ�سعافات �أولية م���زود بالأدوات والمواد ال�ضرورية �ساري���ة المفعول، ومبينة  	-7

عليه التعليمات الإر�شادية. 

توفير �أوعية للقمامة بعدد كافٍ مزودة ب�أكيا�س بلا�ستيكية. 	-8

بالن�سب���ة لبرك ال�سباحة العاملة كم�ؤ�س�سات تجارية م�ستقل���ة مخ�ص�صة للإيجار، في�شترط  	-9

بالإ�ضافة لما ورد في البنود ال�سابقة ما ي�أتي:

�أ(. �أن تحتوي الغرف و�صالة الا�ستراحة والمطبخ – �إن وجدوا – على م�ساحة كافية لا يقل 

مل�ساء  بمواد  مغطاة  والأ�سقف  الجدران  تكون  و�أن  �أمتار،   3 عن  فيهم  الأ�سقف  ارتفاع 

قابلة للغ�سل وفاتحة اللون.

للتبريد والت�أكد من كفاءته  – �إن وجدوا - بمكيف  ب(. تزويد الغرف و�صالة الا�ستراحة 

و�سلامته.

– �إن وجد - بمغ�سلة غير قابلة لل�صد�أ، وثلاجة، وموقد، وم�صيدة  ج(. �أن يزود المطبخ 

�إلكترونية للح�شرات الطائرة، ومروحة �شفط منا�سبة ل�سحب الأدخنة والأبخرة.

د(. �أن يتم حفظ �أ�سطوانات الغاز – �إن وجدت – خارج مبنى بركة ال�سباحة وب�شكل �آمن 

داخل �صندوق م�صنوع من الحديد.

10-   توفير مكان منا�سب لتبديل الملاب�س وحفظ الفوط مجهز بخزائن منا�سبة بالن�سبة لبرك 

ال�سباحة التابع���ة لم�ؤ�س�سات كالفن���ادق والمباني والمنتجعات ال�سياحي���ة وال�شقق الفندقية 

والأندية.

�ساد�ساً: التعليمات الإر�شادية:

التعليمات   - والإنجليزية  العربية  باللغتين   - وا�ضح  بخط  تبين  �إر�شادية  لوحة  و�ضع  يجب 

التالية الواجب اتباعها من قبل مرتادي بركة ال�سباحة:

	�أن يتم ارتداء الملاب�س الخا�صة بال�سباحة عند النزول �إلى حو�ض ال�سباحة.  -1

منع نزول الأطفال �إلى حو�ض ال�سباحة دون ا�صطحاب المرافق لهم.  	-2

	�أن يتم الا�ستحمام قبل النزول �إلى حو�ض ال�سباحة وبعد الخروج منه. -3

منع تناول الأكل وال�شرب داخل حو�ض ال�سباحة.  	-4

منع غ�سل الملاب�س �أو غيرها داخل حو�ض ال�سباحة.  	-5

منع ا�صطحاب الحيوانات �أو نزولها �إلى حو�ض ال�سباحة.  	-6

الابتعاد عن العادات ال�سيئة كالب�صق ورمي المخلفات والتبول داخل حو�ض ال�سباحة.  	-7
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ع���دم ال�سماح لأي �شخ�ص يعاني م���ن �أمرا�ض �سارية �أو ج���روح �أو التهابات جلدية �أو نوبات  	-8

مر�ضية بالنزول �إلى حو�ض ال�سباحة.

عدم ترك رغاوى ال�صابون �أو �أية مادة �أخرى ت�سبب الانزلاق على الأر�ضية المحيطة بحو�ض  	-9

ال�سباحة. 

10-  ع���دم التعر�ض��� لأ�شعة ال�شم�س المبا�شرة لفترات طويل���ة، وعلى الأخ�ص في فترة منت�صف 

النهار.

11-  غ�سل الزيوت والكريمات جيداً في حال ا�ستخدامها بالماء وال�صابون - فيما عدا كريمات 

الوقاية من ال�شم�س - قبل النزول �إلى حو�ض ال�سباحة. 

12-  ا�ستخدام الفوط النظيفة والجافة. 

الف�صل الثاني ع�شر

محلات الحلاقة والتجميل

واللياقة البدنية والتدليك )الم�ساج(

مادة )27(

لقيد  ي�شترط  اللائحة،  هذه  من   )3( المادة  في  عليها  المن�صو�ص  ال�شروط  �إلى  بالإ�ضافة 

محلات الحلاقة والتجميل واللياقة البدنية والتدليك )الم�ساج( في ال�سجل الخا�ص بهذه المحلات 

موافقة الإدارة المخت�صة والجهات الإدارية المعنية الأخرى على موقع المحل وم�ساحته.

ولا يجوز مزاولة �أي ن�شاط غير م�سجل في �شهادة القيد بال�سجل �أو �إحداث �أي تغيير في المحل 

�أو ملحقاته دون الح�صول على موافقة الإدارة المخت�صة. 

مادة )28(

ي�شترط لقيد محلات الحلاقة والتجميل توفر الا�شتراطات ال�صحية الآتية:

�أولًا: موا�صفات المحل:

	�أن تكون م�ساحة المحل كافية ومنا�سبة لمزاولة الن�شاط من حيث حجم المعدات والم�سافات  -1

بينها ل�سهولة الحركة. 

	�أن يك���ون م�ست���وى �أر�ضية المحل مرتفع عن م�ستوى ال�ش���ارع بارتفاع لا يقل عن 15 �سم، و�أن  -2

تك���ون مبنية م���ن مادة �صلبة �سهل���ة التنظيف ولا تمت�ص��� الرطوبة وخالية م���ن الت�صدعات 

والعيوب الفنية. 

	�ألا يق���ل ارتف���اع الأ�سقف عن 3 �أمتار و�أن تكون الجدران والأ�سقف مغطاة بمواد مل�ساء قابلة  -3

للغ�سل وفاتحة اللون. 
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توفير و�سائل تهوية و�إ�ضاءة طبيعية �أو �صناعية تتنا�سب مع حجم ونوع العمل. 	-4

توفير م����صدر �سليم للمياه وخزان مطابق للموا�صفات ال�صحي���ة، مع تزويد المحل ب�سخان  	-5

للمياه. 

	�أن تكون الواجهة الأمامية زجاجية وم�صنوعة من مادة �سهلة التنظيف ومقاومة للت�آكل، و�أن  -6

يكون باب المحل مزود بو�سائل الغلق الذاتي.

تو�صي���ل موا�سي���ر المغا�سل بو�سيلة ����صرف �صحي مثل �شبكة مياه ال����صرف �أو خزان �صرف  	-7

�صحي. 

خلو المحل من فتحات مياه ال�صرف ال�صحي.  	-8

	�إذا زاد عدد العاملين في المحل عن ع�شرة عمال يلزم �إن�شاء دورة مياه تحتوي على مرحا�ض  -9

ومغ�سلة.

10-   يحظر ا�ستخدام المحل لل�سكن �أو النوم �أو الطبخ.

ثانياً: التجهيزات: 

	�أن تكون الخزائن والأدراج والطاولات م�صنوعة من مواد مقاومة لل�صد�أ.  -1

توفير غرفة منا�سبة لا تقل م�ساحتها عن )2x2( متر لكل من �أن�شطة علاج ال�شعر وتنظيف  	-2

الوج���ه والمكياج وعمل الحن���اء والتخ�ضيب والعناي���ة بالأظافر، مزودة بالإ����ضاءة والتهوية 

الكافيتين، على �أن تت�ضمن و�سائل التهوية مراوح �شفط بحجم منا�سب.

	�أن تك���ون غرفة معالجة ال�شعر معزول���ة تماماً عن الأن�شطة الأخ���رى، ومزودة بجهاز خا�ص  -3

ل�شف���ط الروائح والأدخنة والأبخرة ومنبه لح����ساب وقت العمل، و�أن يكون باب الغرفة مزود 

بو�سائل الغلق الذاتي، ويكتب عليها غرفة معالجة ال�شعر. 

توفي���ر ع���دد كافٍ من المغا����سل داخل الغ���رف �أو بالقرب منه���ا تتنا�سب مع حج���م العمل،  	-4

بالإ�ضافة �إلى مغا�سل خا�صة ب�أن�شطة علاجات ال�شعر. 

توفير كرا����سي و�أ�سرة للحلاقة والتجميل م�صنوعة من �أو مغلفة بمواد �سهلة التنظيف وغير  	-5

قابلة لامت�صا�ص الرطوبة وال�شوائب.

ترك م�سافة متر واحد على الأقل بين كل كر�سيين، ون�صف متر بين الكر�سي والجدار. 	-6

توفير عدد كافٍ من م�ستلزمات و�أدوات الحلاقة والتجميل، على �أن تكون م�صنوعة من مواد  	-7

�سهلة التنظيف ومقاومة لل�صد�أ. 

توفي���ر ع���دد كافٍ من الفوط وال�شرا�ش���ف يتنا�سب مع حجم العم���ل، بحيث تخ�ص�ص قطعة  	-8

واحدة لكل زبون ت�ستخدم لمرة واحدة لحين غ�سلها وتطهيرها. 
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توفير وعاء محكم الغلق لتجميع الفوط وال�شرا�شف الم�ستعملة لحين غ�سلها وتطهيرها.  	-9

10-   توفي���ر �أوعية �إ�ضافي���ة لأجهزة تذويب ال�شمع �أو الحلاوة بحي���ث يخ�ص�ص وعاء لكل زبون 

ي�ستخدم لمرة واحدة لحين غ�سله وتطهيره. 

11-   توفير ما لا يقل عن ثلاث معاطف نظيفة فاتحة اللون لكل عامل. 

12-   توفي���ر �أوعية محكم���ة الغلق مزودة ب�أكيا�س بلا�ستيكية لجم���ع القمامة ومخلفات الحلاقة 

للتخل�ص منها بانتظام.  

13-   تجمي���ع الأدوات الح���ادة ك�شف���رات الحلاق���ة الم�ستعملة في علب خا����صة والتخل�ص منها 

بطريقة �آمنة. 

14-   توفي���ر �صندوق �إ�سعافات �أولية م���زود بالأدوات والمواد ال�ضرورية �سارية المفعول، ومبينة 

عليه التعليمات الإر�شادية.

15-   �أن تك���ون الم���واد الم�ستخدمة ف���ي غ�سل ال�شع���ر و�صباغته وتجميله مطابق���ة للموا�صفات 

القيا�سية المعتمَدة لكل نوع.

16-   لا يج���وز ا�ستخ���دام �أجه���زة التجميل في المح���ل دون الح�صول عل���ى ترخي�ص بذلك من 

الإدارة المخت�صة.

17-   يحظ���ر ا�ستخ���دام محا�ل�ت التجميل في الأعم���ال الطبية كتلك الخا����صة ب�أمرا�ض الجلد 

وال�شعر.

18-   يحظر ا�ستخدام الأجهزة والأدوات والكريمات والمركبات ذات الطبيعة الطبية. 

19-   يُحظر �إعادة تعبئة الم�ستح�ضرات التجميلية.

20-   و�ضع لوحة �إر�شادية في مكان بارز بالمحل تبين منع التدخين بداخله. 

ثالثاً: التعقيم:

	�إتباع الإر�شادات والتعليمات ال�صحية للتعقيم والتنظيف المعتمَدة من الإدارة المخت�صة.  -1

توفير �سوائل خا�صة بتطهير وتعقيم معدات و�أجهزة الحلاقة والتجميل و�أخرى خا�صة بغ�سل  	-2

�أيدي العاملين في المحل والزبائن.

توفي���ر �أوعية م�صنوعة من م���واد مقاومة لل�صد�أ ت�ستخدم لغ����سل �أدوات الحلاقة والتجميل  	-3

فيها. 

توفي���ر جهاز التعقيم الحراري لتعقي���م الأدوات المعدنية با�ستخدام الحرارة المرتفعة التي  	-4

تفوق 150 درجة مئوية، كما يمكن ا�ستخدام جهاز الأ�شعة فوق البنف�سجية لذات الغر�ض.

توفير المطهرات والمنظفات الخا�صة بتنظيف الأ�سطح والأر�ضيات والجدران وا�ستخدامها  	-5

وفق الإر�شادات ال�صحية، والت�أكد من �سلامة تخزينها.
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مادة )29( 

ي�شترط لقيد محلات اللياقة البدنية توفر الا�شتراطات ال�صحية الآتية:

�أولًا: موا�صفات المحل:

	�أن يكون البناء م�شيداً من الطوب والإ�سمنت �أو �أية مواد �أخرى توافق عليها الإدارة المخت�صة.  -1

	�أن يت���م ف�صل الأجه���زة عن بع�ضها البع�ض��� بم�سافة منا�سبة لا تقل عن مت���ر واحد ل�سهولة  -2

الحركة.  

	�أن تك���ون �أر�ضية المحل مبني���ة من مادة �صلبة �سهلة التنظيف، عل���ى �أن تكون �أر�ضية �صالة  -3

التماري���ن الهوائية )الأيروبيك( من الخ�ش���ب الخا�ص بالتمارين الريا�ضية و�أر�ضية ال�صالة 

الريا�ضة )الجيم( من الب�ساط المطاطي المنا�سب. 

	�أن تكون جميع المواد الم�ستخدمة للديكور من مادة �سهلة التنظيف ومقاومة للرطوبة.   -4

	�ألا يقل ارتفاع الأ�سقف عن 3 �أمتار. -5

توفي���ر و�سائ���ل تهوية و�إ�ضاءة طبيعية �أو �صناعية تتنا�سب م���ع حجم المحل، على �أن تت�ضمن  	-6

و�سائل التهوية مراوح �شفط بحجم منا�سب.

	�أن تكون خزانات المياه مطابقة للموا�صفات ال�صحية وبعيدة عن م�صادر التلوث.  -7

	�أن تخ����ضع جميع التمديدات والتو�صيلات الكهربائية لموا�صفات الأمن وال�سلامة والمعايير  -8

التي تقرها الجهات الإدارية المعنية. 

	�أن يكون الأثاث الم�ستخدم م�صنوع من مواد جيدة و�سهلة التنظيف.  -9

10-   �أن تكون الأجهزة الم�ستخدمة للتمارين الريا�ضية معتمدة من قبل الجهات الإدارية المعنية 

في مجال ال�صحة وال�سلامة.   

11-   توفير عدد كافٍ من مبردات المياه ال�صالحة لل�شرب مزودة بك�ؤو�س للا�ستخدام الواحد.

ثانياً: دورات المياه وغرف تبديل الملاب�س:

توفير دورة مياه لا تقل م�ساحتها عن )1.5×2( متر، مكونة من مرحا�ض واحد لكل ع�شرة  	-1

�أ�شخا�ص ومبولة واحدة لكل خم�سة ع�شر �شخ�صاً.

توفير مغا�سل مو�صلة بم�صدر للمياه الباردة وال�ساخنة، ومزودة بال�صابون ال�سائل والمنا�شف  	-2

الورقية. 

توفير مكان ا�ستحمام واحد لكل ع�شرة �أ�شخا�ص. 	-3

	�أن تكون �أر�ضية دورات المياه مبنية من مادة �صلبة �سهلة التنظيف ومزودة بفتحات لت�صريف  -4

المياه. 
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تركيب عدد كافٍ من مراوح ال�شفط بحجم منا�سب.  	-5

تغطية جميع الفتحات والنوافذ ب�شبك يمنع دخول الح�شرات والقوار�ض.  	-6

توفير مكان خا�ص لتبديل الملاب�س مزود بخزائن لحفظ الملاب�س والأدوات ال�شخ�صية. 	-7

ثالثاً: �أحوا� ضالجاكوزي وغرف البخار وال�سونا: 

	�أن تك���ون �أر�ضيات وجدران �أحوا�ض الجاكوزي وغرف البخار مبنية من مواد �صلبه ومزودة  -1

بفتح���ات لت�صريف المياه، و�أن تكون �أ�سقف غرف البخار م�صنوعة من مواد مقاومة للت�آكل 

وال�صد�أ.

	�أن تكون غرف ال�سونا م�صنوعة من الخ�شب المنا�سب �أو �أية مادة بديلة توافق عليها الإدارة  -2

المخت�صة. 

توفي���ر مي���اه مطابقة للموا�صفات ال�صحية للجاكوزي، ويتم ا�ستب���دال هذه المياه كلما دعت  	-3

الحاجة لذلك. 

	�أن تك���ون �أب���واب غرف البخار وال�سونا زجاجي���ة ت�سهل الر�ؤية من خلاله���ا و�أن تُفتح باتجاه  -4

الخارج ل�ضمان �سلامة الخروج في حالات الطوارئ.

تركي���ب جهاز �ضبط وقيا����س درجات الح���رارة )ثرمو�ستات وترمومتر ح���راري( في غرف  	-5

البخار وال�سونا.

توفير و�سائل تهوية و�إ�ضاءة تتنا�سب مع حجم الغرف. 	-6

رابعاً: التجهيزات:

توفي���ر المطه���رات والمنظفات وا�ستخدامها وفق الإر�شادات ال�صحي���ة، والت�أكد من �سلامة  	-1

تخزينها.

توفي���ر عدد كافٍ من �أوعية القمامة داخل ال����صالات ودورات المياه وغرف تبديل الملاب�س  	-2

مزودة ب�أكيا�س بلا�ستيكية، و�أن يتم التخل�ص منها بالطرق ال�صحية. 

توفير عدد كافٍ من الفوط النظيفة ت�ستخدم لمرة واحدة لحين غ�سلها وتطهيرها.  	-3

توفير �أوعية منا�سبة لتجميع الفوط الم�ستعملة داخل ال�صالات وغرف تبديل الملاب�س.  	-4

توفي���ر �صندوق �إ�سعافات �أولية م���زود بالأدوات والمواد ال�ضرورية �ساري���ة المفعول، ومبينة  	-5

عليه التعليمات الإر�شادية. 

الاهتمام بالنظافة العامة للمحل ومكافحة الح�شرات والقوار�ض �إن وجدت.  	-6

يحظر عر�ض �أو بيع �أو ا�ستعمال �أي نوع من الم�ستح�ضرات �أو المن�شطات، �أو تقديم البرامج  	-7

والا�ست�شارات الخا�صة بالتخ�سي�س �أو زيادة الوزن وغيرها. 
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خام�ساً: العاملين بالمحل:

	�أن يك���ون المح���ل تحت �إ�ش���راف مخت�صين في مج���ال التماري���ن الريا�ضي���ة حا�صلين على  -1

الم�ؤها�ل�ت العلمي���ة الت���ي ت�ؤهلهم لمزاول���ة المهن���ة والإ�شراف عليه���ا، و�أن يكون���وا ملمين 

بالإ�سعافات الأولية.

	�أن يك���ون الم�شرف على التمارين الريا�ضية حا�صلًا على �شهادة الفح�ص الطبي �صادرة عن  -2

�إحدى الم�ؤ�س�سات ال�صحية، على �أن تجدد كل �سنتين.

ارتداء العاملين في المحل للملاب�س الريا�ضية المنا�سبة والنظيفة. 	-3

مادة )30(

با�ستثناء الم�ؤ�س�سات ال�صحية التي تقدم خدمات التدليك )الم�ساج(، ي�شترط لقيد محلات 

التدليك )الم�ساج( توفر الا�شتراطات ال�صحية الآتية:

�أولًا: موا�صفات المحل:

	�أن تكون م�ساحة المحل كافية ومنا�سبة لمزاولة الن�شاط من حيث حجم المعدات والم�سافات  -1

فيما بينها ل�سهولة الحركة.

	�أن يك���ون م�ست���وى �أر�ضية المحل مرتفع عن م�ستوى ال�ش���ارع بارتفاع لا يقل عن 15 �سم، و�أن  -2

تك���ون مبنية م���ن مادة �صلبة �سهل���ة التنظيف ولا تمت�ص��� الرطوبة وخالية م���ن الت�صدعات 

والعيوب الفنية.

	�ألا يق���ل ارتف���اع الأ�سقف عن 3 �أمتار و�أن تكون الجدران والأ�سقف مغطاة بمواد مل�ساء قابلة  -3

للغ�سل وفاتحة اللون.

توفير و�سائل تهوية و�إ�ضاءة طبيعية �أو �صناعية تتنا�سب مع حجم ونوع العمل، على �أن تت�ضمن  	-4

و�سائل التهوية مراوح �شفط بحجم منا�سب.

توفير م����صدر �سليم للمياه وخزان مطابق للموا�صفات ال�صحي���ة، مع تزويد المحل ب�سخان  	-5

للمياه.

تو�صي���ل موا�سي���ر المغا�سل بو�سيلة ����صرف �صحي مثل �شبكة مياه ال����صرف �أو خزان �صرف  	-6

�صحي. 

خلو المحل من فتحات مياه ال�صرف ال�صحي.  	-7

	�إذا زاد عدد العاملين في المحل عن ع�شرة عمال يلزم �إن�شاء دورة مياه تحتوي على مرحا�ض  -8

ومغ�سلة.
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يحظر ا�ستخدام المحل لل�سكن �أو النوم �أو الطبخ. 	-9

ثانياً: التجهيزات:

توفير مكان للا�ستحمام في المحل وغرفة لتبديل الملاب�س مزودة بخزائن لحفظ م�ستلزمات  	-1

الزبائن.

	�أن تكون الخزائن والأدراج والطاولات م�صنوعة من مواد مقاومة لل�صد�أ. -2

	�أن تك���ون كرا�سي و�أ����سرة التدليك )الم�ساج( م�صنوعة من �أو مغلف���ة بمواد �سهلة التنظيف  -3

وغير قابلة لامت�صا�ص الرطوبة وال�شوائب.

ترك م�سافة فارغة محيطة بالكر�سي �أو ال�سرير لا تقل عن ن�صف متر. 	-4

	�ألا يقل حجم ال�سرير عن )٧٦×١٨٥( �سم.  -5

توفي���ر ع���دد كافٍ من الفوط وال�شرا�ش���ف يتنا�سب مع حجم العم���ل، بحيث تخ�ص�ص قطعة  	-6

واحدة لكل زبون ت�ستخدم لمرة واحدة لحين غ�سلها وتطهيرها. 

توفير وعاء محكم الغلق لتجميع الفوط وال�شرا�شف الم�ستعملة لحين غ�سلها وتطهيرها.  	-7

توفي���ر �أوعي���ة محكمة الغل���ق مزود ب�أكيا����س بلا�ستيكية لجم���ع القمامة ومخلف���ات التدليك  	-8

)الم�ساج( للتخل�ص منها بانتظام.

توفي���ر �صندوق �إ�سعافات �أولية م���زود بالأدوات والمواد ال�ضرورية �ساري���ة المفعول، ومبينة  	-9

عليه التعليمات الإر�شادية.

10-   توفير زي نظيف خا�ص بالعمل لكل عامل.

11-   �أن تك���ون الم���واد الم�ستخدم���ة ف���ي التدلي���ك )الم�ساج( مطابق���ة للموا�صف���ات القيا�سية 

المعتمَدة لكل نوع.

12-   يحظ���ر ا�ستخدام محلات التدليك )الم�ساج( في الأعمال الطبية كتلك الخا�صة ب�أمرا�ض 

الجلد وال�شعر.

13-   يحظر ا�ستخدام الأجهزة والأدوات والكريمات والمركبات ذات الطبيعة الطبية. 

14-   يحظر �إعادة تعبئة الم�ستح�ضرات الم�ستخدمة للتدليك )الم�ساج(.

15-   و�ضع لوحة �إر�شادية في مكان بارز بالمحل تبين منع التدخين بداخله. 

ثالثاً: العاملين بالمحل:

	�أن يك���ون القائمون ب�أعم���ال التدليك )الم�ساج( حا�صلين على ت�صري���ح العمل لمزاولة هذه  -1

المهن���ة من الإدارة المخت�صة، وعلى دورات في �أحد �أن���واع التدليك )الم�ساج( بما ي�ؤهلهم 

لممار�سته وبما لا يتعار�ض مع متطلبات مهن التدليك الطبي �أو العلاج الانعكا�سي. 
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	�أن يكون القائم ب�أعمال التدليك )الم�ساج( من ذات جن�س الزبون. -2

التقي���د بالقوانين والأنظم���ة المعمول بها في مملكة البحرين �أثن���اء القيام ب�أعمال التدليك  	-3

)الم�ساج(.

الف�صل الثالث ع�شر

الم�ستح�ضرات التجميلية ومواد العطارة )الَحوَاجة(

رات فات والمطَهِّ والمنَظِّ

مادة )31(

الم�ستح�ضرات  وت�صدير  وبيع  وتعبئة  وت�صنيع  ا�ستيراد  على  الف�صل  هذا  �أحكام  ت�سري 

�أنواعها ومواد العطارة )الَحوَاجة( والمنظفات والمطهرات وغيرها من المواد  التجميلية بجميع 

والم�ستح�ضرات الم�شابهة والتي ت�صدر بها قرارات من الوزير.

�أية م�ستندات �أخرى تراها �ضرورية، لا  ومع عدم الإخلال بحق الإدارة المخت�صة في طلب 

يجوز للإدارة المخت�صة منْح تراخي�ص ا�ستيراد �أو ت�صنيع �أو تعبئة �أو بيع �أو ت�صدير �أي من هذه 

ق من توفر كافة الا�شتراطات ال�صحية والمتطلبات المعتمَدة  المواد �أو الم�ستح�ضرات �إلا بعد التَّحَقُّ

وال�ضوابط المن�صو�ص عليها في هذا الف�صل.

مادة )32(

�أو  المواد  من  �أي  ت�صدير  �أو  بيع  �أو  تعبئة  �أو  ت�صنيع  �أو  ا�ستيراد  تراخي�ص  لمنح  يُ�شترط 

الم�ستح�ضرات الخا�ضعة لأحكام هذا الف�صل �أن يمتلك طالب الترخي�ص �سجلًا تجارياً لمزاولة 

لمزاولة  بالن�سبة  ال�صناعي  بال�سجل  القيد  �شهادة  �إلى  بالإ�ضافة  ترخي�صه،  المطلوب  الن�شاط 

الأن�شطة ال�صناعية.

مادة )33(

يُ�شترط عند ا�ستيراد الم�ستح�ضرات التجميلية والمنظفات والمطهرات مراعاة الا�شتراطات 

ال�صحية والمتطلبات المعتمَدة وال�ضوابط الآتية: 

توفي���ر مخزن بم�ساح���ة كافية لتخزي���ن الم�ستح�ضرات التجميلي���ة والمنظفات والمطهرات  	-1

الم�ست���وردة للحيلول���ة دون تلفه���ا و�ضم���ان �سلامته���ا و�أمانها عن���د الا�ستخ���دام طيلة فترة 

�صلاحيتها.

تقدي���م �شهادة تحليل معتمَدة للم�ستح�ضرات التجميلية والمنظفات والمطهرات الم�ستوردة  	-2
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والتي يعتمد تقييم �سلامتها و�أمان ا�ستخدامها بناءً عليها.

تقدي���م �شهادة معتمَدة من ال�شركة ال�صانعة تبين المواد الداخلة في تركيب الم�ستح�ضرات  	-3

التجميلية والمنظفات والمطهرات الم�ستوردة بالن�سب المئوية للت�أكد من عدم تجاوز الن�سب 

الآمنة وفقاً للموا�صفات القيا�سية واللوائح الفنية المعتمَدة، ويجب �أن تُذكَر تلك المواد على 

ر. بطاقة البيانات الإي�ضاحية للعبوات الخارجية والداخلية للم�ستح�ضَ

	�أن تك���ون بطاقة البيانات الإي�ضاحي���ة التجارية الإلزامية والاختياري���ة م�ستوفية للمعلومات  -4

الأ�سا�سي���ة للمكون���ات والغر�ض��� من الا�ستخ���دام وطريق���ة الا�ستعمال والعوار�ض��� الجانبية 

المتوقع���ة والمحاذير �إن وج���دت، ورقم الت�شغيلة، وتواريخ ال�صن���ع والانتهاء للم�ستح�ضرات 

التجميلي���ة والمنظف���ات والمطه���رات الم�ستوردة �أو الفت���رة الزمنية الت���ي ي�صلح ا�ستهلاك 

الم�ستح����ضر خلالها بالن�سبة للم�ستح�ضرات التجميلية التي تتل���ف بعد 30 �شهراً من تاريخ 

ر وبلد المن�ش�أ ب�شكل وا�ضح، و�أن تكون مُطابقة للحقيقة من جميع  ال�صن���ع، وا�سم الم�ستح�ضَ

الوجوه، وذلك طِبْقاً للموا�صفات القيا�سية واللوائح الفنية المعتمَدة.

بالن�سب���ة للم�ستح����ضرات التجميلية الم�ست���وردة، يجب تقديم �شهادة تثب���ت �أن الم�ستح�ضر  	-5

التجميل���ي الم�ستورد تم ت�صنيعه وفق���اً لطرق الت�صنيع المعتمَ���دة للم�ستح�ضر ولممار�سات 

الت�صني���ع الجي���دة، وذلك من خلال تقدي���م �شهادة ممار����سات الت�صنيع الجي���دة الخا�صة 

بالم�ستح����ضرات التجميلي���ة )ISO 22716( �أو �شه���ادة حرية بي���ع الم�ستح�ضر �صادرة عن 

الجهة المخت�صة في بلد المن�ش�أ �أو ترخي�ص ال�شركة ال�صانعة �صادر عن الجهة المخت�صة في 

بل���د المن�ش�أ و�إقراراً منها �أنها تمتثل لممار�سات الت�صنيع الجيدة في �صناعة الم�ستح�ضرات 

التجميلي���ة. وفي حال احت���واء الم�ستح�ضر التجميلي على مادة من �أ����صل حيواني، يجب �أن 

م �شه���ادة معتمدة تبين نوع الحيوان الذي تم �أخذ الم���ادة منه، ب�شرط �ألا يكون محرماً  تُق���دَّ

ف���ي ال�شريع���ة الإ�سلامي���ة، ومن�شَ�أه )من �أيِّ بل���د(، والوثائق التي ت�ؤكد خُلُ���و هذه المادة من 

الأمرا�ض التي تحددها الإدارة المخت�صة.

بالن�سب���ة للمنظف���ات والمطهرات الم�ست���وردة، يجب تقدي���م �شهادة بيان���ات �سلامة المواد  	-6

)SDS/MSDS(، بالإ�ضافة �إلى تقديم �شهادة تثبت �أن المنظفات والمطهرات الم�ستوردة 

تم ت�صنيعها من قبل �شركة حا�صلة على �شهادة �إدارة الجودة )ISO 9001( �أو �شهادة حرية 

بي���ع الم�ستح�ضر �صادرة عن الجه���ة المخت�صة في بلد المن�ش�أ �أو ترخي�ص ال�شركة ال�صانعة 

�صادر عن الجهة المخت�صة في بلد المن�ش�أ. 

نح طالب  بعد الت�أكد من ا�ستيفاء الا�شتراطات ال�صحية والمتطلبات المعتمَدة وال�ضوابط، ُمي

الا�ستيراد �شهادة بت�سجيل الم�ستح�ضر التجميلي �أو المنظف �أو المطهر ت�صدرها الإدارة المخت�صة 

�صالحة لا�ستيراده لمدة خم�س �سنوات. 

وتُقبل عند الا�ستيراد �شهادة مطابقة الم�ستح�ضر التجميلي �أو المنظف �أو المطهر للموا�صفات 
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القيا�سية واللوائح الفنية المعتمَدة ال�صادرة عن �إحدى دول مجل�س التعاون لدول الخليج العربية 

�أو عن �أيٍ من المختبرات المعتمَدة لدى الوزارة، �أو �شهادة ت�سجيل الم�ستح�ضر التجميلي �أو المنظف 

�أو المطهر ب�إحدى دول مجل�س التعاون لدول الخليج العربية. 

مادة )34(

يُ�شترط عند �صناعة وتعبئة وت�صدير الم�ستح�ضرات التجميلية والمنظفات والمطهرات مراعاة 

الا�شتراطات ال�صحية والمتطلبات المعتمَدة وال�ضوابط الآتية:

-	�أن تكون م�ساحة الم�صنع كافية لا�ستيعاب مراحل الت�صنيع وعمليات الإنتاج. 1

توفير مخزن للمواد الأولية منف�صل عن الم�ستح�ضرات النهائية. 	-2

	�أن تك���ون هناك ان�سيابية في خطوط الت�صني���ع والإنتاج منذ و�صول المواد الخام حتى �إنتاج  -3

الم�ستح�ضر النهائي.

	�أن تك���ون الم�ستح�ضرات التجميلية والمنظف���ات والمطهرات الم�صنعة مطابقة للموا�صفات  -4

القيا�سية واللوائح الفنية المعتمَدة. 

	�أن تت���م عملي���ة التعبئة والتغلي���ف مع و�ضع بطاق���ة البيان���ات الإي�ضاحية وفق���اً للموا�صفات  -5

القيا�سية واللوائح الفنية المعتمَدة. 

بالن�سب���ة للم�ستح����ضرات التجميلية، يجب �أن تك���ون ال�شركة ال�صانع���ة حا�صلة على �شهادة  	-6

م���ن �أح���د المختب���رات المعتمَدة تثب���ت �أنها تلت���زم بممار����سات الت�صنيع الجي���دة الخا�صة 

.)ISO 22716( بالم�ستح�ضرات التجميلية

الم���واد                                                             �سلام���ة  بيان���ات  �شه���ادة  توفي���ر  يج���ب  والمطه���رات،  للمنظف���ات  بالن�سب���ة  	-7

 .)SDS/MSDS(

و�إجراء  وال�ضوابط،  المعتمَدة  والمتطلبات  ال�صحية  الا�شتراطات  ا�ستيفاء  من  الت�أكد  بعد 

واللوائح  القيا�سية  للموا�صفات  مطابقة  �شهادة  وا�ست�صدار  اللازمة  والفحو�صات  الاختبارات 

نح ال�شركة ال�صانعة �شهادة حرية البيع للم�ستح�ضرات التجميلية �أو المنظفات  الفنية المعتمَدة، تُم

�أو المطهرات ت�صدرها الإدارة المخت�صة.

نح �شهادة حرية البيع للم�ستح�ضر التجميلي �أو المنظف �أو  ويجوز لل�شركة ال�صانعة التي تُم

المطهر القيام بت�صديره.

مادة )35(

ي�شترط لبيع الم�ستح�ضرات التجميلية والمنظفات والمطهرات مراعاة الا�شتراطات ال�صحية 
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والمتطلبات المعتمَدة وال�ضوابط الآتية:

	�أن تك���ون م�ساح���ة المح���ل كافية لتحقي���ق الغر�ض من الن�ش���اط مع الالت���زام بالا�شتراطات  -1

ال�صحي���ة التي ت�ضمن �سلامة و�أمان الم�ستح����ضرات المعرو�ضة كالتكييف المنا�سب وتوفير 

خزائ���ن العر�ض للحيلولة دون تلفها والحفاظ على �سلامته���ا و�أمانها عند الا�ستخدام طيلة 

فترة �صلاحيتها.

	�أن تك���ون الم�ستح�ضرات التجميلية والمنظفات والمطهرات المعرو�ضة مطابقة للموا�صفات  -2

القيا�سية واللوائح الفنية المعتمَدة.

	�ألا يتم ت�سويق الم�ستح�ضرات التجميلية والمنظفات والمطهرات بادعاءات طبية �أو م�ضللة. -3

مادة )36(

ال�صحية  الا�شتراطات  مراعاة  العطارة  مواد  وت�صدير  وبيع  وتعب�أة  لا�ستيراد  ي�شترط 

والمتطلبات المعتمَدة وال�ضوابط الآتية:

يحظ���ر بي���ع �أو تعبئة مواد العطارة ب�شكل �صيدلاني كحب���وب �أو كب�سولات �أو محاليل �شرب �أو  	-1

مراه���م �أو كريمات �أو تحاميل �أو بودرة وغيرها من الأ�شكال ال�صيدلانية المعدة للا�ستعمال 

الآدمي، �أو تقديم خدمات ت�شخي�ص المر�ضى وعلاجهم �أو ممار�سة الأعمال الطبية.

يحظ���ر ذكر �أي ادع���اءات طبية �أو علاجية لمواد العطارة �أو نف���ي وجود �أي عوار�ض جانبية  	-2

لها.

يحظر ا�ستيراد وبيع مواد العطارة المنفردة �أو المخلوطة التي تحتوي �أ�صلًا على مواد �سامة  	-3

�أو مخدرة �أو غيرها من المواد المحظورة عالمياً �أو ح�سب ما هو معتمد لدى الوزارة.

يح���ق ل��ل�إدارة المخت�صة طل���ب تحليل �أي من مواد العط���ارة لمعرفة مكوناته���ا والت�أكد من  	-4

جودتها و�صلاحيتها.

يج���ب عند ا�ستي���راد �أو ت�صدير �أو بيع م���واد العطارة مراعاة جودته���ا ونظافتها ومطابقتها  	-5

للموا�صفات القيا�سية واللوائح الفنية المعتمَدة وخلوها من ال�شوائب وكافة المواد الكيميائية 

الملوث���ة كالمبيدات الح�شرية والمع���ادن الثقيلة )الر�صا�ص والزئب���ق والزرنيخ والكادميوم 

وغيرها( والمواد الم�شعة والم�سرطنة والأحياء المجهرية الممر�ضة وغير المجهرية وغيرها 

من الملوثات.

	�أن يت���م تعبئة م���واد العطارة في عب���وات ا�ستهلاكية نظيف���ة ومنا�سبة ح�سب ن���وع الأع�شاب  -6

والنباتات لتحفظها وتحميها من الغبار والرطوبة والح�شرات والتلوث بجميع �أنواعه، ويجب 

�أن تحفظ وتخ���زن ب�شكل منف�صل عن المواد ال�سامة والخطرة وفي ظروف و�أماكن منا�سبة 

توافق عليها الإدارة المخت�صة.
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يحظر عر�ض �أو تخزين مواد العطارة مع المواد المعطرة �أو المواد الكيميائية �أو المنظفات  	-7

�أو المطهرات �أو المبيدات الح�شرية �أو ال�سموم في مكان واحد.

مادة )37(

نع دخول المواد �أو الم�ستح�ضرات الخا�ضعة لأحكام هذا الف�صل �إلى البلاد �أو �إنتاجها �أو  ُمي

تعبئتها �أو بيعها في الحالات الآتية:

	�إذا ثب���ت احتوائها عل���ى مكونات �ضارة �أو �سامة �أو �أن ن�سب مكوناته���ا تتجاوز الن�سب الآمنة  -1

والم�سموح بها �أو عدم �صلاحيتها للا�ستعمال الآدمي �أو ظهور عوار�ض جانبية خطيرة لها.

	�إذا وجد �أنها غير مطابقة للموا�صفات القيا�سية واللوائح الفنية المعتمَدة �أو كانت مغ�شو�شة. -2

	�إذا لم تتوفر الم�ستندات المطلوبة التي ت�ضمن �سلامة و�أمان ا�ستخدامها. -3

	�إذا تم ا�ستيرادها �أو ت�صنيعها �أو تعبئتها �أو بيعها بطريقة غير قانونية �أو بناء على معلومات  -4

غير �صحيحة �أو م�ضلله.

	�إذا ت���م ت�سويقه���ا بادعاءات غي���ر �صحيحة �أو م�ضلله ول���م ت�ستجب ال�شرك���ة الم�سوقة بعدم  -5

الا�ستمرار بالت�سويق بتلك الادعاءات.

	�إذا ثب���ت مخالفته���ا للا�شتراط���ات ال�صحي���ة والمتطلب���ات المعتمَ���دة وال�ضواب���ط الأخرى  -6

المن�صو�ص عليها في هذا الف�صل.

وللوزير �سحب تلك المواد �أو الم�ستح�ضرات من الأ�سواق و�إعدامها على نفقة المالك �أو الم�ستورد.

الف�صل الرابع ع�شر

مختبرات ال�صحة العامة

مادة )38(

مرجعية  مختبرات  وتعتبر  الوزارة  قبل  من  مبا�شر  لإ�شراف  الوزارة  مختبرات  تخ�ضع 

معتمدة لدى جميع الجهات، وجهة الات�صال الوطنية التن�سيقية مع الجهات الخارجية المخت�صة 

بالا�ستجابة للأوبئة والطوارئ البيئية التي تعنى بال�صحة العامة، وعليها القيام بالآتي:

الر����صد المخبري لجميع الق�ضايا التي تعنى بال�صحة العامة فيما يتعلق بالأمرا�ض ال�سارية  	-1

وم�سحه���ا وال�سيطرة عليها وفح�ص الأغذية والمياه والت�أك���د من جودتها و�سلامتها وخلوها 

من الأوبئة المعدية وم�سببات الأمرا�ض والملوثات الكيميائية والإ�شعاعية.

	�أن تكون على اطلاع مبا�شر لأحدث التطورات ال�صادرة عن المنظمات الدولية ذات ال�صلة. -2

�سن وتطوي���ر ال�سيا�سات الفني���ة التنظيمية الخا����صة بفح�ص الأمرا�ض��� ال�سارية والأغذية  	-3
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الملوث���ة بالمواد البيولوجية والكيميائية والم�شعة بالتع���اون مع الجهات الإدارية المعنية بما 

يتلاءم مع متطلبات اللوائح ال�صحية الدولية.

الحر�ص على انتقاء مواد الفح�ص بدقة طبقاً للقوانين والأنظمة المعمول بها في الوزارة. 	-4

	�أن تك���ون تحاليلها مرخ����صة وحا�صلة على الاعترافات الدولية من قب���ل المنظمات الدولية  -5

ومراك���ز مكافح���ة الأمرا�ض المعتمَ���دة كتحاليل الح�صب���ة والح�صبة الألماني���ة والانفلونزا 

والكورونا والزيكا وغيرها.

تطبيق جميع معايير و�أنظمة الجودة و�أن ت�شارك �سنوياً بجميع خدماتها وفحو�صاتها المقدمة  	-6

ببرام���ج الجودة الخارجية والداخلية ال�صادرة عن م�ؤ�س�سات دولية معتمدة لتقديم خدمات 

عالية الجودة في جميع وحداتها التخ�ص�صية.

تتب���ع �إجراءات الت�شغيل القيا�سية والمبادئ التوجيهية المعتمَدة و�أن ت�ستند �إلى الممار�سات  	-7

المخبرية الجيدة المن�صو�ص عليها في المبادئ التوجيهية الدولية.

	�أن ت�ستند في تقييم نتائجها �إلى الموا�صفات الخليجية المعتمَدة والمعايير العالمية ال�صادرة  -8

عن الهيئات الدولية المعتمَدة كمنظمة ال�صحة العالمية والد�ستور الغذائي )كودك�س(.

ا�ستخ���دام �أح���دث الأجه���زة والتقنيات المتط���ورة الحائزة عل���ى �أعلى معايي���ر الجودة في  	-9

الفحو�صات المخبرية.

مادة )39(

تقوم مختبرات الوزارة ب�إجراء الفحو�صات والتحاليل المخبرية، وعليها على الأخ�ص القيام 

بالآتي:

ا�ستا�ل�م العينات من الم�ؤ�س�سات ال�صحية �أو الموظفين المخولين بعد الت�أكد من مطابقتها  	-1

لل�شروط المن�صو�ص عليه���ا بال�سيا�سات المخبرية، وحفظها بالط���رق المنا�سبة للمحافظة 

عليها من التلف �أو تغير خ�صائ�صها لحين الانتهاء من فح�صها.

	�إج���راء الفحو����صات والتحالي���ل المخبرية اللازمة طبق���اً لما هو وارد بطلب���ات الأطباء في  -2

النظام ال�صحي الإلكترون���ي �أو في الطلبات المرافقة للعينات المر�سلة للمختبر، مع التقيد 

بالموا�صفات الخليجية والعالمية المعتمَدة في الوزارة. 

ر�صد وت�سجيل البيانات الخا�صة بالفحو�صات والتحاليل والنتائج.  	-3

تح�ضي���ر المحاليل البيولوجية والكيميائية اللازمة لفح�ص وتحليل العينات وفقاً لل�سيا�سات  	-4

المخبرية المعتمَدة. 

تعقيم الم�ستنبتات الميكروبي���ة والآلات والأدوات قبل ا�ستخدامها لإجراء التحاليل وفح�ص  	-5
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العينات وفقاً لطرق التعقيم المعتمَدة بالمختبر. 

حفظ العينات والمحاليل بالطرق الفنية ال�صحية، و�إعادة فح�صها وفقاً لل�سيا�سة المخبرية  	-6

لإعادة فح�ص العينات. 

الت�أك���د من نظافة الأجهزة والمع���دات ومن قدرة الفنيين على ا�ستعماله���ا بال�شكل ال�سليم،  	-7

و�إجراء ال�صيانة الدورية لها.

	�إبا�ل�غ المعنيين ب���الإدارة المخت�صة �إذا كانت نتيجة الفح�ص ترج���ح �إ�صابة المري�ض ب�أحد  -8

الأمرا�ض ال�سارية.

مادة )40(

تلتزم مختبرات الوزارة ب�إتباع �إجراءات الأمن وال�سلامة البيولوجية ال�صادرة عن الوزارة، 

وعليها على الأخ�ص القيام بالآتي:

الت�أك���د م���ن �أن جمي���ع العاملين في المختب���ر قد تم تدريبه���م على �شئون الأم���ن وال�سلامة  	-1

البيولوجية، وتوثيق هذا التدريب في �سجلات التدريب الخا�صة بهم. 

تدري���ب الفنيين والتقنيين العاملين في المختبرات على طرق التحاليل الم�ستحدثة والت�أكد  	-2

م���ن قدرته���م على القيام به���ذه التحاليل قبل ال�سم���اح لهم ب�إجرائها عل���ى العينات الواردة 

للمختبر. 

الت�أكد من خ�ضوع جميع العاملين في المختبر للتطعيمات التي تحددها الإدارة المخت�صة. 	-3

الت�أك���د من خ�ضوع جمي���ع التمديدات والتو�صيلات الكهربائي���ة لموا�صفات الأمن وال�سلامة  	-4

والمعايير التي تقرها الجهات الإدارية المعنية. 

توفير و�سائل الوقاية من الحريق ومعدات مكافحته، على �أن تت�ضمن مطف�أة في جميع مرافق  	-5

المختبر تكون معب�أة ومو�ضوعة في مكان ي�سهل الو�صول �إليه.

توفير حمام طوارئ وو�سائل لغ�سل العـين و�صندوق للإ�سعافات الأولية يو�ضع في مكان ي�سهل  	-6

الو�صول �إليه.

7-	 الت�أك���د من �أن جميع مـخارج المختبر �سالكة وخالية من �أية عوائق قد تعيق حركة الخروج، 

و�أن تقود مبا�شرة �إلى طريق �أو �ساحة �أو مكان مك�شوف. 

الت�أكد من تخزين ال�سوائل القابلة للا�شتعال والمواد الم�شعة في الأماكن المخ�ص�صة لها.  	-8

التخل�ص��� م���ن النفاي���ات الكيميائي���ة والإ�شعاعي���ة ح�سب القواني���ن والأنظم���ة المعمول بها  	-9

والإر�شادات العالمية المعتمَدة. 
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مادة )41(

 على رئي�س المختبر �أن يحتفظ ب�سجل �إلكتروني خا�ص ت�سجل به البيانات التالية لكل فح�ص 

مخبري: 

رقم الت�سل�سل. 	-1

الا�سم الثلاثي ل�صاحب العينة المطلوب فح�صها ولقبه وجن�سيته ورقمه ال�شخ�صي.  	-2

ا�سـم الطبيب المعالــج الذي طلب �إجراء الفح�ص.  	-3

4-	 تاريخ بدء الفح�ص المخبري وتاريخ انتهاءه. 

تاري���خ ا�ستا�ل�م العينة وتاري���خ �إر�سال نتيجتها �إل���ى الق�سم المخت�ص عب���ر النظام ال�صحي  	-5

الإلكتروني.

نوع الفح�ص الذي تم �إجراءه ونتيجته.  	-6

وال�صادرة، ولا يجوز  الواردة  والنتائج المخبرية  البيانات  ويجب المحافظة على �سرية هذه 

الاطلاع عليها �إلا لمن رُخ�ص له قانوناً بذلك. 

الف�صل الخام� سع�شر

�أحكام عامة

مادة )42(

يمار�س الموظف المخول ب�صفة ال�ضبط الق�ضائي اخت�صا�صاته عند �ضبط المواد الم�شتبه فيها 

وفقاً للقواعد والإجراءات الآتية:

تحرير مح�ضر �ضبط بالمواد الم�شتبه بها، ومنا�سبة وكيفية �ضبطها. 	-1

و����صف الم���واد الم�شتبه بها و�صفاً دقيق���اً نافياً للجهالة بالحالة التي ت���م �ضبطها فيها، و�أن  	-2

تدون في مح�ضر ال�ضبط البيانات الآتية:

�أ(. نوع العينة و�أو�صافها.

ب(. م�صدر �أو مكان العينة.

ج(. تاريخ �سحب العينة.

د(. �أية بيانات �أخرى تكون �ضرورية.

حجز المواد الم�شتبه بها في مكان يتلاءم وطبيعة تلك المواد وبالطرق المنا�سبة للمحافظة  	-3

عليها من التلف �أو تغير خ�صائ�صها.

من���ع ذوي ال�ش�أن من الت�صرف في العينات الم�ضبوطة م�ؤقتاً من خلال اتخاذ كافة الو�سائل  	-4

التحفظية اللازمة لذلك. 
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�سح���ب عينة من المواد الم�شتبه بها بالط���رق الملائمة التي تتنا�سب ونوعية كل مادة بحيث  	-5

يُراع���ى و�ضعها في وعاء منا�سب محكم الغلق ويدون على الوعاء �أية بيانات دالة على العينة 

وحالته���ا ووق���ت �ضبطها و�أية تحذيرات تتعلق ب�سلامتها، عل���ى �أن يتم �سحب العينة بح�ضور 

�صاحب ال�ش�أن �أو من يمثله.

	�إر����سال العين���ة �إلى مختبرات الوزارة ف���وراً، خا�صة بالن�سبة للعين���ات القابلة للتلف �أو لتغير  -6

خ�صائ�صها. 

	�إ����صدار تقرير من مختب���ر الوزارة بنتائج فح�ص��� العينة، و�إرفاق ه���ذا التقرير مع مح�ضر  -7

ال�ضبط.


